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VERSIONERNE o

T Elektronisk digital kontrol, 99 programmer med 9 petioder hver, selvkontrollerende, to hastigheder, kernetemperaturfeler,
fordamper, oplyst ovn.

$ Manuel analog kontrol med fordamper.
L Manuel analog kontrol, to hastigheder, kernetemperaturfaler, fordamper, belyst ovn,

M Mekanisk kontrol med dampgenerator

Fabrikanten patager sig intet ansvar for trykfejt eller ukorrekt information, Ingen del af denne publikation ma fotokopieres uden forudgaende
som kan forekomme i denne instruktionsbog grundet oversaettelsen tilladelse af fabrikanten.

Firmaet forbeholder sig ret til at sendre disse produkter, som de anser for

nyttigt, uden at zendre den essentielle karakteristika. donadini & c. advertising © - 22 EDIZIONE 15 FEB. 1996
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GENERELLE INSTRUKTIONER-

INSTALLATION, OPSTART OG VEDLIGEHOLDELSE AF OVNEN B@R KUN FORETAGES

AF KVALIFICEREDE TEKNIKERE ELLER PERSONEL, DER ER AUTORISERET AF
FABRIKANTEN.

® Gennemlas ngje instruktionerne i denne instruktionsbog, da de indeholder vigtige
oplysninger om sikkerhed ved installation, betjening og vedligeholdelse.
Gem denne bog pa et sikkert sted, sa den er lige ved hdnden ved fremtidig reference.

@ Dette redskab er specielt udviklet til det formal at koge madvarer.
Det vil betragtes som forkert og derfor farligt at anvende det til andet formal.

© Efter udpakningen af ovnen, bgr man undersgge at den er i orden.
I tvivistilfeelde ber man ikke benytte udstyret, men kontakte forhandleren.

© Lad ikke indpakningsmaterialet komme i naerheden af barn,
da det kan indebaere en potentiel fare.

© Inden tilslutning af udstyret, skal man sikre at data pé datapladen
(nederst pa hgjre sidestykke), svarer til data pé hovedforsyningen

(elektricitet, gas og vand).

® Eksempler pa dataplader:

Gas version Elektrisk version
F = N 4 — Y
I' TYP. VG 110 "L 1995 I' TYP. VE 106 "L"] 1995
NR NR
EN 203/A1 AC 230 V 50 Hz 3N AC 400 V 50 Hz
™ 1x075 kW|TOT 1 kW| kPa ® 1x05 kW |TOTS8 K |kPa
B11 >Qn 20 kW[ 150 + 500 % ' 150 + 500 &
G25 m®h| G202,12 m¥h| G 30 1,58 Kg/h
Pmax  mbar] Pmax mbar \_ IPX 5 c€ -95 J
Pmin mbar| Pmin 10 mbar{ Pmin 17 mbar
GB-IT DK
GR-ES DE FR NL Fl BE BE | AT-CH| NO
PT-IE SE
n I It I il H i 1] 13
Cat 2H3+ | 2ELL3B/P| 2E43+ [2L.38/P | 2HaB/P 3+ 2E+ | 2H3B/P | 38/P
P |20:20737f 2050 | 2025 | 25:20 | 20:20 |28-3037| 20025 | 20:50 28/30)

PX5 (€ _ooes J

O Specielle etiketter viser placeringen for indlgb 0g udtag.

O tilfeelde af fejl eller funktionsfejl, skal man omgaende slukke for ovnen.
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TEKNISKE DATA

TABEL 1a - Gasversion Klasse |l 2H3B/P.
Nominel spaending til disse apparater er AC 230 V.

Model Klasse Nominel Forbrug Tilslutningskabel Vandtryk Forbrug af bladgjort
varmeeffekt kW HO05 RN-F kPa vgnd _
kW mindste tvaersnit max. liter/time

o3 A 11 0,5 3% 1,5 mm2 150 + 500 8
g; B11 20 1 3% 1,5 mm2 150 + 500 15
L) o
s T B11 27,5 1 3x1,5mm?2 150 + 500 17

o~
gg B11 30 1,8 3x 1,5 mm2 150 + 500 17
S B11 40 1,8 3% 1,5 mm2 150 + 500 24

N

TABEL 1b - Elektrisk version

Model Nominel Forbrug Tilslutningskabel Vandtryk Forbrug af bledgjort

spaending kW Amp HO7 RN-F kPa vand
ACV mindste tveersnit max. liter/time

w © 3AC 230V 20,1 4 x 4 mm2 R g

> 2| 3NAC400V 8 11,6 5x 1,5 mm2 150 = 500

w e 3AC230V 40,2 4 x 10 mma2 N

> T | 3NAC400V 16 231 5 x 4 mm? 150+ 500 15

w e 3AC 230V 62,8 4 %16 mm2 _

>N 3NAC400V 25 36,1 5x 10 mm2 150 + 500 17

w o 3AC 230V 83,5 4 x 16 mmz2 ‘

>N aNAC400V 31.8 483 5 x 10 mm?2 150 + 500 19

W o 3AC 230V 130,8 4% 16 mm2 _

> S| aNAC400V 49,8 7575 | 5x 10 mm2 150 + 500 25
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- SPECIELLE INSTRUKTIONER FOR TILSLUTNING

© Nogle stromstandarder kraever, at der monteres et alpolet relee mellem ovnen og den
elektriske hovedstrgmforsyning.
Releeet skal have en kontaktdbning p& mindst 3 mm péa hver pol.

& Montér to vandhaner, én for “koldt vand”, ikke ngdvendigvis bladgjort vand til kondensering
af dampen, og en til bledgjort, til og fordamperen.

® Ved gasmodeller skal monteres en “gashane” til hurtig lukning.

| .. ANBRINGELSE B ~

O For at anbringe baenk-modellerne er det tilrddeligt at benytte en speciel opsaetning.
Hvis der benyttes andre systemer, skal man sikre, at opsatningen passer til at baere
apparatets veegt.

@ Inden den endelige anbringelse af apparatet skal vandrgrene monteres.

O Den frie plads omkring apparatet, der skal give adgang til servicering,
er vist pa installationsdiagrammerne.
Hvis veeggene omkring apparatet er af breendbart materiale, skal en dertil egnet
beklaedning installeres.
Overhold de geeldende brandbeskyttende regulativer ngje.

O Det elektriske kabel mé aldrig udseettes for kraftig pavirkning.
Tildeek aldrig indsugnings- eller andre abninger til varmeafgivelse.
Folg instruktionsdiagrammerne meget ngje.

O Man skal sikre, at apparatet er ngjagtigt rettet op ved at regulere de justerbare ben.
Hvis ovnen ikke star ordentlig eller star skeevt, kan det influere pa betjeningen
0g gore det vanskeligt at indsztte de kerende hylder og medfere brud pa temperaturfgleren

og skade hulrummet.

O Fjern den beskyttende film.
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SPECIELLE INSTRUKTIONER FOR DE FORSKELLIGE VERSIONER

O Det er tilrddeligt at anbringe ovnen under en udsugningshastte
for at sikre hurtig udsugning af damp.

@ For VG... . modellerne, er det ngdvendigt at benytte autoriseret handvarkere
og sgge myndighedernes tilladelse for at overholde de lokale krav.

©® VG... . ype ovne ber anbringes i ordentligt ventilerede rum.

Der skal ogsa veere tilstreekkelig med friskluft i rummet for at kompensere for udsugningen.
De kan ikke benyttes uden en vindbeskyttelse

(se afsnit for VG... ., versioner pa side 10).

LOVE, TEKNISKE REGULATIVER OG STANDARDER

De folgende regulativer skal overholdes ved installation af apparatet:
0 Lokale myndighedskrav og brandbeskyttende regulativer.
@ Uheldsforebyggende regulativer.
® Galdende lokale myndighedskrav.

O For gasopvarmede modeller (VG... .) skal kravene fra gasvarket efterkommes ved
installationen, for at kunne opna en ibrugtagningstilladelse.
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ELEKTRISK TILSLUTNING OG AKVIPOTENTIELT SYSTEM

O Afmontér det hgjre sidepanel for at fa adgang til monteringsklemmerne til den elektriske
tilslutning.

A Det elektriske kabel skal leveres af monteren og som minimum have de karakteristika,
der er vist i de tekniske data. Kablet skal monteres med kabelclips og sikres.
De enkelte ledninger skal forbindes til de tilsvarende terminaler. Jordledningen skal vaere
leengere end de andre stremfgrende ledninger, séledes at den lgsnes sidst i tilfeelde af traek
i kablet eller brud pa kablet.

© Den elektriske sikkerhed pé dette apparat sikres kun, hvis det er koblet til et fungerende
jordsystem i overensstemmelse med gaeldende forskrifter.
Fabrikanten kan ikke holdes ansvarlig for skader forarsaget af en ukorrekt jordinstallation.

O Ovnen skal ogsé veere indbefattet af et aekvipotentielt system.
Forbindelsen foretages til terminalen, der er anbragt pa bagsiden af ovnen og er markeret
med de relevante symboler i overensstemmelse med geeldende forskrifter.

SPECIELLE INSTRUKTIONER FOR DE FORSKELLIGE VERSIONER

© For VE... . versionerne med en trefaset forbindelse, skal man
kontrollere at ventilatoren kgrer i den rigtige retning
(se pilen pa afskeermningen).
For modellerne V... 106 har ventilatoren en omdrejningsvender.

® Under installationen skal man kontrollere at ventilatoren korer
frit og ubesveeret.

@ Forbind vG... . modellerne elektrisk ved at overholde
nulledningen:
Nulledningen skal svare til nulledningen pa hovedstremforsyningen. Forkert montering vil
medfgre at ovnens breendere ‘falder ud’ (efter ca. 10 sekunder efter teending) og aktiverer
signalet for teendingsfejl.

Fabrikanten kan ikke holdes ansvarlig, og fraskriver alle garantiforpligtelser for

skader, der opstar som folge af darlig installation eller ved at geeldende forskrifter
ikke er overholdt.
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Do 5 TILSLUTNING AF VAND. :

O Tilslutning af vand
Vandtrykket i hovedforsyningen bar veere mellem 150 og 500 kPa (som vist i de tekniske
data). Hvis det aktuelle tryk er hgjere, skal der monteres en reduktionsventil pé rgret, der
forer til apparatet.

® Vandtilslutning
Vand til produktion af damp skal vaere koldt og “blgdgjort”. Benyt en R 3/4” samling.
Vandets hardhedsgrad skal veere mellem 1° og 6° fH (0,5° og 2,8° dH).
Hajere veerdier resulterer i aflejringer af kalk i ovnkammer og vandsystem, og medfarer
uoprettelige skader pa apparatet.

® Kondensering af dampen
Benyt normalt koldt vand til at kondensere dampen med. Benyt en R 3/4” samling. Kontrollér
at vandtrykket er passende (se punkt 1).
BEM/AERK!
For at forhindre korrosion, som kan fore til skader pa apparatet, skal man kontrollere at
vandet har en pH veerdi pa 7 (neutral pH veerdi). Et egnet vandbehandlingsanlaeg skal
monteres, hvor pH veerdien er under 7 (surt vand) eller saltindhold, der overstiger 30
milligram pr. liter (havvand).

O Aftapning
Benyt et varmebestandigt plastikrer (ingen slange), der skal
monteres uden skarpe kanter og ikke veere leengere end 2
meter med en heaeldning pé ikke under 4 grader.
For at overholde standarderne skal rorfaringen veere i lige linie.
Det er tilradeligt at montere en tragt (se tegningen). Af denne
grund skal alle rgrene have samme diameter.

O Aflgb
Aflgbene A og B méa under ingen omstaendigheder lukkes,
tilstoppes eller forbindes til andre aflgb.
A - Automatisk dampspjeeld.
B - Sikkerhedstudtag.
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TILSLUTNING AF GAS FOR MODEL VG... .

@ Tilslutning af gas

Der skal benyttes ror, der er egnet til typen af gas, der skal benyttes,

| overensstemmelse med galdende standarder.

- Tilslutningen kan veere fast eller fleksibel.

Hvis der benyttes slanger, skal de veere sikrede mod rust.

- Hvis der benyttes forseglede pakninger skal de veere autoriserede og godkendte.
Alle forbindelser og samlinger skal afprgves for lsekage med skum eller tilsvarende
produkter, der ikke medferer korrosion.

O Udstyr til vindbeskyttelse og forbindelse til aftreekskanal

(undtaget model VG 106)
Montér udstyr til vindbeskyttelse til kraven, som vist pa figuren.
Benyt de fire skruer til dette formal.

Reg kan komme ud pa en af tre forskellige mader:

1 - ved hjeelp af opadgéende treek gennem en udvendig skorsten;

2 - med mekanisk udsugning gennem en udvendig skorsten eller direkte til det fri;

3 - med udsugningshaette, DER IKKE ER FORBUNDET DIREKTE PA YDERSIDEN.

Forbindelsen til ragkanalen skal veaere af varmebestandige rar (300 °C),
I overensstemmelse med gzeldende standarder.
Montér forbindelsen til regkanalen til hullet i vindbeskyttelseshaetten.

APPARATET MA IKKE BENYTTES UDEN ET UDSTYR TIL VINDBESKYTTELSE.

10
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BETJENING MED DEN FORINDSTILLEDE VARMEEFFEKT /1

O Vore apparater undergdr en afsluttende test pa vort veerksted og et indstillet til den type
gas, som er vist pa den selvkleebende etiket ved siden af maerkepladen.
Hvis der benyttes andre typer gas, er det obligatorisk at tilpasse apparatet eller benytte
adaptere til den valgte type.
Felgende tabel angiver den nominelle varmeeffekt i forhold til det indstillede flowtryk ved
dyserne.

Tilladt inden for felgende TABEL A1 Forsyningstryk
omréade af gastryk

(flowtryk) uden Gas klasse Il - Naturgas H fra17 til 25 mbar
begraensninger:

Gas klasse lll - LPG fra 25 til 35 mbar
kke tilladt, nar trykket er TABEL A2 Forsyningstryk
under folgende veerdier:

Gas klasse il - Naturgas H 17 mbar

Gas klasse lll - LPG 25 mbar
kke tilladt , nar trykket er TABEL A3 Forsyningstryk
over fglgende veerdier:

Gas klasse Il - Naturgas H 25 mbar

Gas klasse lll - LPG 35 mbar

@ Huvis trykket er uden for afgraensningerne i tabel A 1, kan apparatet ikke startes op.
Gasveaerket kan oplyse om gassens varmeeffekt.

©® Bemark
Apparaterne er fabriksindstillet til den kraevede type gas,
men det er tilrddelig at kontrollere gastrykket.

O Kontrol af gastrykket
Gastrykket males med en U-formet gastrykmaler pa trykudtaget (3). @

For at f& adgang til ventilerne, skal man afmontere det hgjre sidepanel. |

For at kontrollere gastrykket, skal skruen pa trykudtaget (3) fiernes og G Ko @
trykmaleren indseettes. Kontrollér at aflaesningen af trykket holder sig @ @)

inden for veerdierne i tabel A1. =905
Hvis man ikke kan udfgre dette check bear man kontakte servicevaerksted O

eller en autoriseret forhandler. = ®—@
BEMARK: Man ber under ingen omstandighed rore ved de .
forseglede skruer pa gasventilerne. ﬁi—ﬁ
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BETJENING MED DEN FORINDSTILLEDE VARMEEFFEKT / 2

© Konvertering eller tilpasning til andre gastyper
Hvis den gas, der er til radighed ikke stemmer overens med den viste p& den selvklaebende
etiket, skal fabrikantens servicevaerksted kontaktes.
Alt arbejde, der krasver udskiftning af dele eller tilpasning af apparatet for brug af andre
typer eller grupper af gas, ma kun udfgres af fabrikanten eller et autoriseret
serviceveerksted.

LPG NATURGAS
TABEL B 30 mbar 20 mbar
NTR kW 11 11
VG 106 Dyse g 1/100 mm 2x115 2x180
Kapacitet mbar - -
Afleest mbar 17 10
NTR kW 20 20
VG 110 Dyse g 1/100 mm 2x155 2x230
Kapacitet mbar - -
Afleest mbar 17 10
NTR kW - -
VG 120 Dyse g 1/100 mm - -
Kapacitet mbar - -
Afleest mbar - -
NTR kW 27.5 27.5
00 1 7
VG 210 Dyserzf 1/100 mm 2x180 2x270
Kapacitet mbar - -
Aflzest mbar 17 10
NTR kW - -
Dyse g 1/100 mm - -
VG 220

Kapacitet mbar

Aflaest mbar

NTR - Nominel varmeeffekt

® Betjeningskontrol
Tend for ovnen, og veer omhyggelig med kontrollen af teendingen og stabiliteten af flammen
pa begge breendere - kammer og dampgenerator.

Kontrollér gassystemet for laekager.

Kontrollér at reggasserne udsuges ordentlig.

12
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OVNENS SIKKERHED OG KONTROLSYSTEMER / 1

© Sikkerhedsudstyr mod overtryk i ovnen
Sikrer mod unormale stigninger af ovntrykket.

& Sikkerhedsudstyr mod undertryk i ovnen
Fjerner enhver risiko der kan medfgre at ovnen falder sammen.

© Motorvaern
Aktiveres af et termisk relee, der automatisk afbryder for blassermotoren i tilfeelde af
overopvarmning eller pa grund af fejl.

O Ovnens sikkerhedstermostat
Tager over i tilfzelde af fejl ved hovedtermostaten og regulerer temperaturen s& ovnen ikke
overophedes.

© Mikrokontakt pa ovndaren
Afbryder for apparatet, hver gang ovndgren &bnes.

@ Beskyttelse af hovedkredslgbet
Hovedstremkredslgbet er beskyttet af et antal sikringer.

O Beskyttelse af hjelpekredsigbet
Hjeelpekredslagbet er beskyttet af to sikringer, der er placeret ved siden af klemkassen.

© Beskyttelse mod overophedning af elektriske komponenter
Sikkerhedsudstyr til beskyttelse af de elektriske komponenter, der holder dem pa en moderat
temperatur, og optimerer deres effektivitet og levetid.

T VERSIONER

O Driftskontrol
Elektronisk check pa apparatets hovedudstyr med belyste signaler.

GASVERSIONERNE T/S/L/M

® Sikkerhedsafbryder
Kontrollerer gastrykket ved indgangen og aforyder ovnen, hvis trykket bliver for lavt.

® Elektronisk gasventil
Sikkerhedsventil med dobbeltlukning, som afbryder for gassen ti sekunder efter en mislykket
teending, eller efter flammen blaeser ud.

13
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OPSTART

© Nar apparater er blevet tilsluttet, og inden det skal startes forste gang, skal man kontrollere
alle forseglinger og vandrer. Ved gasversionerne foretages leekagekontrol pa
forsyningsrerene.

@ Inden ovnen tendes for farste gang:
fjern alt indpakningsmateriale og beskyttende film;
kontrollér at udluftningerne ikke er tilstoppede;
forvis Dem om, at alle sikkerhedsforskrifter er overholdt:
kontroliér at ventilatoren roterer i urets retning (undtaget modellerne VE/VG 106, der er
monteret med reverserende motor);
kontrollér vandtilslutningen;
forvis Dem om, vandet Igber frit fra aflgbet.

© Ved gasversioner skal ogsa kontrolleres:
At udstyret til vindbeskyttelse er monteret i overensstemmelse med regulativerne pa side 10
0g at gastilslutningerne er blevet udfert i overensstemmelse med gaeldende lokale
standarder.

© Demonstrér for kunden de forskellige systemer, der er til rédighed med ovnen og hvilke
rutiner vedligeholdelsen kraever og den korrekte brug af apparatet.

© T VERSIONER
Lagrede programmer til kontrol af ovnbetjeningen
De forste tre programmer (1, 2, 3) er allerede lagret og gor at der foretages en driftsmaessig
kontrol. Med disse programmer er det muligt at benytte ovnen uden at indstille tiden for
felgende typer af madlavning:

1 - VARMLUFT ved 180 °C (356 °F) ubegraenset tid
2 - DAMP ved 100 °C (212 °F) ubegraenset tid
3 - KOMBINERET (VARMLUFT + DAMP) ved 180 °C (356 °F) ubegranset tid.

‘ GENEREL VEJLEDNING FOR BRUG / 1

© Gennemlas instruktionerne i folgende kapitel meget ngje. Det indeholder vigtige rad
vedrorende sikker brug og vedligeholdelse af Deres apparat.

@ Inden dette apparat forlod fabrikken er det blevet testet og indstillet af vore kvalificerede
medarbejdere, séledes at nar det ankommer til kunden, er det klart til at kunne arbejde
perfekt.

Alle reparationer og nulstillinger, som efterfalgende skal udferes, skal foretages af
autoriseret personale.

Vi anbefaler derfor at de retter henvendelse til forhandleren, hos hvem apparatet var kebt,
nar der er behov herfor og opgiver problemer og navnet pa modellen.

14
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- GENEREL VEJLEDNING FOR BRUG /2

© Apparatet skal overvages under betjeningen: Husk at nogle dele bliver varme.

O Spgrg montgren om den rette brug af bladgeringsanlaeg, da rester af ukorrekt regenerering af
bledgeringsmiddel kan medfare uoprettelige skader pa varmtvandsbeholderen (se side 9).

® Rengor altid apparatet og ovnen ved afslutningen af en arbejdsdag: Pa denne made holder
apparatet laengere og virker perfekt(se “Rengering’, side 32).

® UNDGA ALLE OPERATIONER, DER MEDFORER AT KOGSALT AFLEJRES PA OVNENS
STALOVERFLADER. SKULLE DETTE SKE, BOR MAN OMGAENDE RENG@RE DEM
GRUNDIGT.

O Afbryd altid apparatet, nar det ikke er i brug, og sluk for hovedforsyningerne (elektricitet, vand
0g eventuel gas).

® Efter tilberedning med damp, skal man vaere papasselig nar ovndgren abnes for at undgé at
der kommer damp ud af ovnkammeret.
Ved ikke at overholde dette, kan det medfere skader pa operataren.

© Nogle vigtige rad om den korrekte brug af apparatet sikrer nogle fremragende resultater og
sparer energi:
- Forvarm altid ovnen, normalt til en temperatur af 30-40% hgjere end hvad den aktuelle
madlavning kreever.
- For retter, der kreever hgjere temperaturer (pizza, grillet ked) anbefaler vi opvarmning af
ovnbakkerne eller grilthylderne ved at saette dem i ovnen under foropvarmningsfasen.
- Benyt ikke-aetsende (alkaline) rengeringsmidler til den daglige renggring. Benyt ikke slibende
rengeringsmidler,

® TILSIDESAETTELSE AF DISSE FUNDAMENTALE REGLER KAN MEDF@RE RISIKO FOR
DERES EGEN OG APPARATETS SIKKERHED
Fabrikanten fraskriver sig ethvert ansvar, hvis apparatets oprindelige funktioner andres
ved mishandling. Hvis instruktionerne vedrgrende installationen ikke er fulgt, eller der er
foretaget aendringer eller, hvis der er tilfgjet andet udstyr.

15

0296




: GN BEHOLDERE OG BETJENING | i

® For at opna de bedste resultater anbefaler vi at der ikke placeres mere end 4 kilo madvarer
pa GN 1/1 bakkerne og ikke mere end 8 kilo madvarer pa GN 2/1 bakkerne.

@ Antal af GN bakker og maksimal belastning:

VE/NG 106 N° 6 stk GN 1/1, storst anbefalede vaegt 24 kilo madvarer
VE/NVG 110 N° 10 stk GN 1/1, sterst anbefalede vagt 40 kilo madvarer
VE/VG 120 N° 20 stk GN 1/1, sterst anbefalede vaegt 80 kilo madvarer
VE/NVG 210 N° 10 stk GN 2/1, sterst anbefalede vaegt 80 kilo madvarer
VE/VG 220 N° 20 stk GN 2/1, sterst anbefalede vaegt 160 kilo madvarer.

© Betjeningsmetoder:

Varmluft

m Madlavning med tilstramning af varm luft.
Egnet for terstegning uden veede (f.eks. stegning og gratinering).
Hvis den naturlige veede treekkes ud af maden under tilberedningen,
kan den ledes bort via dampaflgbet.

Damp

Tilberedning med damp ved atmosfeerisk tryk. Egnet for dampning af
grentsager, kad, fisk og alle madvarer, som kan koges i vand.

Dette er ogsa ideelt for opvarmning ved lave temperaturer under 100°C.
Under dette vil aflgbet vaere lukket.

Kombination (Varmluft + Damp)

Tilberedning med varmluft og damp. Egnet for kogning af madvarer ved hgije
temperaturer med damp.

Under dette vil aflgbet veaere lukket.

ADVARSEL:

I tilfeelde af funktionsfejl, skal man omgaende slukke for ovnen og afbryde for eller
slukke alle forsyningsledningerne (vand, gas og elektricitet).

Ret henvendelse til servicepersonale eller en autoriseret forhandler og sperg efter de
originale reservedele.
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A
B
C

K

L1

T version (TOP DIGITAL)

— Hoved on/off afbryder

- Red lysdicde: der mangler vand i varmtvandsbeholderen

- Red lysdiode: viser fejl i sikkerhedssystemerne
(termostaterne i de elektriske versioner, termostat
og trykafbryder i gasversionerne)

- Red lysdiode: viser fejl | systemerne til temperatura
flaesningen (kernetemperaturfeler, ovntemperaturfaler,
temperaturfeleren i varmtvandsbeholderen,
faler for kondens og effektreduceringsfaleren).

— Red lysdiode: viser funktionsfejl i motor
{overophedet motor).

— Rad lysdiode: viser aben der.

— Gron lysdiode: viser at selvtesten er blevet udfart
tilfredsstillende, og at ovnen kan benyttes med de
tilberedningsmader, der er il radighed

~ Trykknap fil valg af automatisk betjening med tidligere
lagrede programmer eller til at lagre nye programmer.

~ Trykknap til valg af manuel betjening og tif indstilling af
et tilberedningsprogram.

- Programdisplay: viser det valgte programnummer
(off=manuel betjening)..

- Programdisplay: viser det valgte program
(off=manuel betjening)

To blaeserhastigheder for hver tilberedningsmade.
...— Lysdiode: viser den valgte tilberedningsméade
og blaeserhastighed.

— Display: viser den aktuelle ovntemperatur
— Display: viser den aktuelle kernetemperatur

M1 — Display: viser indstillingen af ovntemperaturen.
N1 — Display: viser indstillingen af kernetemperaturfolerens

indstilling

BESKRIVELSE AF KONTROLLER OG BETJENING / 2 AF T VERSION

PlQ -

P1 -
Q1
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Display: viser nedteelling af tilberedningstiden,

eller den tid, der allerede er gaet, ved tilberedningen med
kernetemperaturfoler

(P = timer / Q = minutter)

Display: viser den indstillede tid i timer

og minuttet, eller[—|[—] [—][—] = Ingen indstilling

Display for fugtighed: viser varigheden i procent af et minut
af fugtighedsindspragitning for hvert minut ovnen er i brug
Fordamperen arbejder med teendt varmeelement

Hovedtrykknapper for indstilling af forholdet til individuelle
trin af tilberedningsprogrammet

A =mere, ¥ =mindre.

Trykknapper for valg og godkendelse af indstillingerne

for de enkelte trin af tilberedningsprogrammet

(med rulning, med T® fra top til bund,

og med T® fra bund til top).

Trykknap til at aktivere den automatiske forvarmning af ovn,
der finder sted afhzengig af den valgte temperatur og
tilberedningsmade.

Trykknap for indstilling af timer for manuel veede
(varighed 10 sekunder}, specielt brugbar for indsprejtning
af damp i ovnen pa hvilket som helst tidspunkt under
tilberedningen, selv med varmeelementerne afbrudt.
Trykknap for &bning og lukning af dampaflgbet,

nar ovnen benyttes i varmluftstilstand

Trykknap for abning og lukning af dampafigbet,

nar ovnen benyttes i varmiuftstilstand. 50 °C)

Trykknap til oplysning af ovnen.

(Lyset slukker automatisk efter 15 sekunder)

Trykknap til start og stop af tilberedningen

Gasmodeller

Hvis lyset lyser i trykknappen indikerer det at breenderen
ikke teender. Tryk pa den inden nulstilling af teendingen af
braenderen.
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DISPLAY . BETJENING MED HUKOMMELSE MANUEL BETJENING

Forudsaetning:
Det elektroniske kredslab er designet til at borteliminere fejl. Valget af
programmer er vist af blinkende oplyste lysdioder og display. Falg den viste

? % reekkefolge nar det startes op.
l P l ®f Det falgende eksempel er stegning af Det falgende eksempel er tilberedning af
(F;*v, > 1 N kyllingelar med to sammenhzangende stuvning med kombineret (varmluft +
: __ A stadier, som giver forklaring af kontrol- damp) ved 150 °C i 95 minutter, som
D/~ /\ T OK lerne. giver forklaring pa kontrollerne.
G - X
D.v.s. forste stadie - kombineret (varmiuft
+ damp) ved 180 °C i 5 minutter.
Andet stadie - varmluft
ved 200°C i 30 minutter.
1 - Start af ovnen 1 - Start af ovnen
- Tryk pa knappen A. Alle lysdioderne vil -Tryk pa knappen A og alle lysdioderne vil
lyse op, og en selvtest starter. Efter et par straks lyse og starte en selvtest.
sekunder vil lyset i knapperne A og G Efter et par sekunder vil lysst i knapperne
forblive teendt. Lyseti knappeme H ogl A og G forblive teendt og knapperne H og |
begynder at blinke. begynde at blinke.
2 - Valg af betjeningstilstand 2 - Valg af betjeningstilstand
- Tryk pa knappen H for at veelge - Tryk pa knappen 1 for at vaelge manuel
betjeningstilstanden med de programmer, tilstand.
der allerede er i hukommelsen eller som Lyset pa displayet J og K slukker. Lyset i
H skal lagres i hukommelsen. knappen | lyser op og L1 begynder at

@ - Lyset H il lyse og displayet J begynderat  blinke.
@ — | blinke.(Lyset U begynder ogsa at blinke,men

dette lys relateres til servicekontrollerne,

som ikke kan indtastes i hukommelsen.

Nar der er trykket pa Start knappen, slukker
det blinkende lys U).

3 - Valg af program
— - Tryk pa knapperne S or kalde
O« o
= et programnummer op
(A tzeller op, ¥ taeller ned).
- Nar programnummeret er fundet
(feks. 16), trykkes pa knappen T ®
1 forat godkende de indtastede data og

S
! ga videre til valg af program
M T M e - Display J vil lyse og display begynder
at blinke K.

{99

— = 4 - Valg af program
J "b } " K - Nummeret 1 vil blinke pa displayet K for at
indikere den forste tilberedningsprogram.
L1 L2113 L4115 L6 Tryk pa knappen T® or at godkende
l l l l - valget og ga videre til nzeste trin.
(S“S)) ((@1» (SSS(;’)) - Displayet K lyser og L1 begynder at blinke.
\J
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DISPLAY BETJENING MED HUKOMMELSE MANUEL BETJENING

L1 1213 L4L5 L6
—————

(%) (@) &)

T version

L1 = varmluft ved reduceret hastighed
L2 = varmluft ved normal hastighed
L3 = damp ved reduceret hastighed

L4 = Vapore a velocita normale

L5 = kombineret (varmluft + damp)
ved reduceret hastighed

L6 = kombineret (varmiuft + damp)
ved normal hastighed

5 - Valg af tilberedningsméade

- Valg af tilberedningsmade

Tryk pa knapperne S for at veelge den
gnskede tilberedningsméade,

Feks. L6 (blinker) kombinerst

(varmluft + damp) = ved normal hastighed.
Tryk pa knappen T® for at godkende

- L6 forbliver oplyst og M1 begynder at
blinke.

(N.B. Huvis der kommer to prikker frem i
displayet J indikerer det at data bliver lagret.
De forsvinder nar programmeringen er
afsluttet og der er trykket pa knap M+,
Bemazerk at prikkerne ogsa kommer frem
nér data for programmerne allerede er
lagret eller er ved at blive aendret),

3 - Vaig af tilberedningsméde
- Tryk pa knapperne S or at veelge den
gnskede tilberedningsméade,
f.eks. L1 (luce intermittente)

= varmluft ved reduceret hastighed.
Tryk pa knappen T ® for at godkende
- L1 forbliver oplyst og M1 starter at blinke

6 - Indstilling af temperaturen

- Tryk pa knapperne S for at indstille
temperaturen (f.eks. 180 °C)

- Tryk pa knappen T® for at godkende.
- M1 vil lyse op og N1 il begynde at blinke.

4 - Indstilling af temperaturen

- Tryk pa knapperne S for at indstille ovnens
temperatur (f.eks. 150 °C),

- Tryk paknappen T ® for at godkende.

- M1 vil lyse og N1 begynde at blinke.

M ’Lf Al oo N Hvis kernetemperaturfoleren ikke benyttes
(A= W] =y trykkes der pa knappen T &, og g4 videre
Mi— @ 35 5 | N1 il indstilling af tilberedningstiden.
7 - Indstilling 5 - Indstilling
af tilberedningstiden at tilberedningstiden
Displayene N og N1 viser nu belyste - Displayene N og N1 viser nu belyste
vandrette linier. P lyser op og P1 blinker. vandrette linier. P lyser op og P1 blinker.
p ® B 8 & 3 g q - Tryk pa knapperne S for atindstille tideni  Tryk pa knapperne S for at intfistiile t.iden i
= timer (P1). Hvis tilberedningstiden er mindre  timer (P1: feks. 1 time) Ga videre til
Pt—th ’-,' il [m HH-1-Q1 enden time, skift ti minutdisplayet ved at minutdisplayet ved at trykke pa knappen
et [ X
trykker pa T ® . T®.
- Tryk pa knapperne S for atindstille tideni - Tryk pa knapperne S for at indstille tiden i
a1 Iﬁ!!ii!liol!)liolgl !?i'!ﬁiéi minutter (Q1: f.eks. 5 minutter) og tryk pa minutter (Q1: f.eks. 35") og tryk pa knappen

knappen T® for at godkende.
Lysdioderne P1 og Q1 vil lyse og lysdioden
R blinke

- Indstilling

af kernetemperaturfaleren
Felg instruktionerne i punkt 6 i kolonnen
“Manuel betjening”.

21

0296

T® for at godkende.
Lysdioderne P1 og Q1 vil lyse og lysdioden
R vil blinke.
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8 - Indstilling af fordamper

- Tryk pa knapperne S for at definere den
maengde af damp, (procent pr. minut), der
gnskes. | tilfaeldet med vores eksempel som
benytter et dampprogram, skal displayet
efterlades pa 0.

- Tryk pa knappen T ® og lysdioden R
slukker, (Hvis en procentdel er indstillet vil
den forblive oplyst pa displayet og lysdioden
R lyse). Indstillingen af det ferste
tilberedningsprogram i det valgte program
er nu afsluttet. | vores eksempel har vi
indstillet underprogram 1i program 16,
(Hvis et enkelt tilberedningsunderprogram
skal benyttes, trykkes pa M+ for at lagre
indstillingen og pa knappen Z, for at starte
det pageeldende underprogram).

Hvis, som i vores eksempel, der skal
benyttes to underprogrammer, (eller hvilket
som helst underprogram ud af 9}, trykkes
pa knappen T ® te gange.

Displayet K begynder s at blinke.

Udskift ettallet med et to-tal ved at trykke
paknappen S A. Ga sa videre til
indikatorlyset L2 (varmiuft+damp) og indstil
temperaturen pa 200 °C pa display M1.
Indstil display Q1 til 30 minutter og
indikatorlyset R til 0. Det andet
tilberedningsstadie er nu indstillet.

Det andet tilberedningsunderprogram er nu
indstillet. Tryk pa knappen H (M+) for at
lagre oplysningerne.

(Bemeerk: Lagring af alt det indtastede
indikeres ved at et signal lyder 5 gange.
Hvis signalet kun lyder to gange er
programmet ikke blevet lagret).

Vi har nu lagret et program i hukommelsen
med mere end ét underprogram (f.eks. nar
program 16 kaldes frem, vil det udfere alle
de tidligere indstillede underprogrammer,
der er lagret i det, i vores eksempel 1 0g 2).

6 - Indstilling

af kernetemperaturfgleren
Stik kernetemperaturfgleren ind i
madvarerne, saledes at det nar ind til
midten.
- Indstil den snskede temperatur til
(feks. 65 °C) med knappen S.
- Tryk pa knappen T® for at godkende.
N1 yser op og P1begynder at blinke, Nar
man benytter kernetemperaturfaleren skal
man ikke indstille tiden pa timedisplayet
(P/Q). Nar der er trykket pa knappen T to
gange lyser de vandrette linier pa
displayene P1 og Q1 og lysdioden R
begynder at blinke.
(NB ved starten af et
tilberedningsunderprogram vii displayst Q
vise den tid, der er forbrugt af den
programmerede tid).

7 - Indstilling af fordamperen

- Tryk pa knapperne S for at definere den
gnskede maengde damp (procentdel af et
minut - i dette eksempel 20%).

- Tryk paknappen T ® for at godkende.
Indstillingen belyses nu og lysdioden R
slukker.

Indstillingen af tilberedningsunderprogram i
det valgte program er nu afsiuttet.

9 - Start af tilberedningsprogrammerne

- For at starte et tilberedningsunderprogram
trykkes pa Startknappen Z. Apparatet vil
automatisk forvarme (ved hjeelp af knappen
U) sa ovnen far den rette temperatur til den
programmerede tilberedningsmade.
(Bemeerk: ovnen begynder at arbejde 5
sekunder efter at der er trykket pa
startknappen. Det avancerede
“intelligente” system, der kontrollerer
ovnen borteliminerer fejl, sa alle mangler
skyldes forkert indtastning af data

Se "Instruktioner").
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8 - Start af tilberedningsprogrammerne

- For at starte et tiberedningsunderprogram,
trykkes pa Startknappen Z Apparatet vil
automatisk forvarme {ved hjzelp af knappen
U) sa ovnen far den rette temperatur til den
programmerede tilberedningsmade.
(Bemeaerk: ovnen begynder at arbejde 5
sekunder efter, at der er trykket pa
startknappen. Det avancerede
“intelligente” system, der kontrollerer
ovnen borteliminerer fejl, sa alle mangler
skyldes forkert indtastning af data.
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Afbrydelse af tilberedningsunderprogram

For at stoppe et tilberedningsunderprogram fra kontrolpanelet pa hvilket som helst tidspunkt
af underprogrammet, skal man trykke let (et impuls) pa Stop Ovnen standser saledes og
lysdioden Z vil blinke og alle ovnens funktioner blive midlertidig indstillet For at genstarte
tilberedningsunderprogrammet trykkes der igen pa Startknappen. Programmet genoptager
derfra hvor det var blevet afbrudt og lysdioden Z vil nu lyse med fast lys.

N \ N N fEndring af igangvzerende programmer
@@&@ For at zendre indstillingerne i et program, der er i gang, holdes ® eller ® nede, s&

displayet, der viser aftzesninger nu blinker. Tryk pa knapperne S for at veelge en ny

N ¥ A\V¥ N indstilling, og tryk pa knappen ® o par gange indtil lyset i displayet teendes og lysdioden
U—1 @\@@\@)"*X holder op at blinke.
|

w Afslut et underprogram under tilberedningen

\¢ N - For helt at stoppe et igangvaerende program (afslutte tilberedningen), skal man holde
Y] _ —Z Stopknappen nede i et par sekunder. Lysdioden Z slukker. Efter ca. 1 minut bekraefter et
lydsignal, at programmet er afbrudt.
Afslutning af et program
- Et lydsignal vil lyde ti gange. (NB alarmen vil lyde ca. et minut efter at programmet

afslutter. | dette interval vil dampen automatisk blive ukket ud, og bizeseren standser. Dette
eliminerer faren for at der slipper damp ud af ovnen, nar daren abnes )

Servicefunktioner

- Tryk pa knappen U for automatisk forvarme. Med denne funktion er det muligt at forvarme
ovnen til den korrekte temperatur for det indstillede stadie.

Lysdioden blinker indltil ovnen er klar, og lysdioden forbliver teendt, nar forvarmningen er i

ﬁ gang, og der lyder et lydsignal nar foropvarmningen er afsluttet.
v Vo \VY N - Tryk pa knappen V for midlertidig fordampning. Man kan benytte det sammen med

U—] @@@ X varmluft eller det kombinerede underprogram nar der gnskes mere damp i ovhen.

v ! w Ettryk pa denne knap medferer spray af vand i 10 sekunder (lysdioden slukker).

v—| - Tryk pa knappen W for lukke damp ud af ovnen. Dette kan benyttes med varmluft, for at
S lukke overskydende damp ud af ovnen. Tryk pa denne knap medferer at dampudisbet

abnes, og ved at trykke én gang til lukkes dampaflebet igen (lysdioden slukker).

- Ved tryk pa knappen X aktiveres ventilatoren til hurtig nedkeling af ovnen med &ben der.

Farst skal ovnderen abnes (lysdioden F lyser) hvorefter der trykkes pa knappen til at

aktivere ventilatoren. Ved nyt tryk pa knappen standser ventilatoren igen

(lysdioden X slukker),

Denne funktion afbrydes automatisk nar ovnen har naet en temperatur pa 50 °C

(50 pa displayet M).

- Ved trykke pa knappen Y oplyses ovnen. Det kan benyttes, nér det er ngdvendigt for at se

forlebet af den ret, der er under tilberedning. Ved at trykke pa denne knap oplyses ovnen,

og slukker igen efter 15 sekunder.

- Apparatet er forsynet med et automatisk nedkelingssystem (kun model T). Hvis ovnens

temperatur stiger til 30 °C (justerbart parameter Nr. 20) vises temperaturen pa displayet og

fordamperen aktiveres automatisk, og tillader at der kommer koldt vand ind i ovhen for

hurtigt at seenke temperaturen. Dette system undgar at man starter et

tilberedningunderprogram ved en temperatur, der er hgjere end nedvendigt og at vaeden i

ovnen forhindrer madvarerne i at torre ud. Systemet arbejder i alle tilberedningsmader
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Genkald og start af et program, der er
lagret i hukommelsen

- Nar ovnen er blevet teendt (knap A) zelges
‘Betjening med hukommelse®, (knap H)
Benyt knapperne S til at sege efter
nummeret for det lagrede program

(f eks. 16). For at starte en
programsekvens, (f.eks. underprogram nr. 1
0g 2), trykkes pa Startknappen Z.

Mindste temperatur

- Minimumstemperaturen er indstillet til

50 °C for alle funktioner og afslutter ovnens
afkeling.

Kontinuerlig betjening

- Nér ovnen er blevet teendt (knap A),
vaelges "Betjening med hukommelse”
{knap H) Med knapperne S seges efter et
frit programnummer i display J. Indstil
tilberedningsmade og temperatur, og
display P1 szettes til 00.

Indstil 00 pa Q1 for at fa lyset til at blinke,
og tryk s& pa knappen S ¥ for at oplyse de
vandrette linier pa P1 og blinke pa Q1

Tryk pa knappen ® forat godkende og
indstil sa fordamperen, og lagre med tryk tre
gange pa knappen ® for at godkende og
indstil s& fordamperen, og lagre med tryk tre
gange pa knappen H, (M+) én gang
Alarmen vil sa lyde fem gange for at
meddele at den kontinuerlige betjening er
lagret i hukommelsen.

Stromafbrydelse

- Hvis stremmen afbrydes medens ovnen
arbejder, standser underprogrammet dér,
hvor det er. Nar stremmen genoprettes
starter automatisk fra det punkt, hvor den
blev afbrudt.

Abning af ovndaren under tilberedning
- Hvis ovndgren abnes under et
tilberedningsunderprogram vil
underprogrammet og alle andre funktioner
stoppe midlertidig og lysdioden Z begynde
at blinke. Nar deren igen lukkes begynder
underprogrammet igen (efter 5 sekunder)
fra stedet, hvor det blev afbrudt, og
lysdioden Z lyser med fast lys.

Signal for afslutning af underprogram

Mindste temperatur

- Minimumstemperaturen er indstillet til

50 °C for alle funktioner og afslutter ovnens
afkaling.

Kontinuerlig betjening

- Nar ovnen er blevet teendt (knap A), Nar
ovnen er blevet teendt (knap 1), Indstil
tilberedningsmade og temperatur, og display
P1 seettes til 00, Indstil displayet Q1 til 00
{s& det blinker), og tryk sa pa knappenS ¥,
De vandrette linier bliver oplyst pa display
P1 og blinke pa displayet Q1. Tryk pa
knappen ® De vandrette linier bliver
oplyst pa display P1 og blinke pa displayet
Q1. Tryk pa knappen ® igen og start
underprogrammet ved at trykke pa
Startknappen Z. Tryk knap Z for midlertidig
at afbryde programmet (hardt tryk =
tilberedningsunderprogram stoppes helt),
Der vil lyde en alarm fem gange for at
indikere at den kontinuerlige betjening er
lagret i hukommelsen.

Stromafbrydelse

- Hvis stremmen afbrydes, medens ovnen
arbejder, standser underprogrammet, dér
hvor den er. Nar strammen genoprettes,
starter underprogrammet ikke automatisk.
Det er derfor nedvendigt at indtaste
programmet igen.

Abning af ovndaren under tilberedning

- Hvis ovnderen abnes under et
tilberedningsunderprogram vil
underprogrammet og alle andre funktioner
stoppe midlertidig og lysdioden Z begynde
at blinke. Nar deren igen lukkes begynder
underprogrammet igen (efter 5 sekunder)
fra stedet, hvor det blev afbrudt, og
lysdioden Z lyser med fast lys.

Ved afslutningen af hver tilberedningsunderprogram vil der lyde et signal for at meddele
operateren, at der skiftes til naeste underprogram. Dette ger, at tilberedningen af produkter
med forskellige karakteristika kan fa forskellige tilberedningstider og méder.

Pa denne made far man fordel af den tidligere tilberedningstid, for produkter, der kraever
leengere tilberedningstid Man far herved en meerkbar besparelse af energi og arbejdstid.
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BESKRIVELSE AF KONTROLLER OG BETJENING /1 S/ L VERSIONERNE

S VERSION L VERSION

B
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S versioner (STANDARD) og L versioner (LUXUS ANALOG)

A - Omskifter med fem positioner til valg af
tilberedningsmetoder og afkeling af ovnen med aben der

Off

Varmiuft

= Damp
= Kombineret (varmluft + damp)

= Hurtig afkeling med aben dor

SE8B8A -

B - Display: viser temperaturindstillingen i ca. 5 sekunder
og sa den aktuelle temperatur i ovnen.
€ - Handtag til valg af tilberedningstemperatur.

D - Display: viser den indstillede tid i minutter
med det sidste minuti sekunder,
N.B. Den maksimale tid, der kan indstilles er 120 minutter
ved tilberedning af leengere tid indstilles til oo,
E - Handtag til indstilling af tilberedningstiden.
o = indstilling af kontinuerlig titberedning.

F - Display: viser kernetemperaturfelerens indstilling
i ca. 5 sekunder og den aktuelle temperatur for foleren.
(kun L versioner).

G - Handtag til indstilling af temperatur for kernetemperaturer
(kun L versioner).

H - Trykknap til abning af ovnens dampafleb, til at lukke
overskydende vaede ud fra tilberedningen,
nér tilberedningsunderprogrammet kreever det
(kun i varmluft tilstand).

I - Trykknap tit manuel fordamper. Ved at trykke pa denne
knap kan man tilfeje veede i ovnen pa hvilket som helst
tidspunkt.

L - Trykknap for tidsbegreenset belysning af ovnen.

(ca. 15 sekunder) (kun L version).

Gasmodeller

Ol ~ Huvis trykknappen lyser indikerer det at breenderne ikke
teender.
Tryk pa den for nulstilling af teending af breenderen,

BESKRIVELSE AF KONTROLLER OG BETJENING /2 AF S /L VERSION

Det felgende eksempel er stegning af kyllingelar med to
stadier, varmluft + Kombineret (varmluft + damp) for at gore.
Dem bekendt med kontrollerne.

1) Drej handtaget A til positionen Kombineret {(varmiuft + damp).

2) Indstil ovntemperaturen ved at dreje handtaget C
til tallet 180 °C ses i displayet B.

3) Indstil tilberedningstiden ved at dreje handtaget E
til tallet 5 ses i displayet D.

4) Nar tiden er indstillet begynder tilberedningsunderprogrammet
med Kombineret (varmluft + damp), (5 sekunder efter at data
er blevet indstillet).

5) Et minut efter afslutningen af de indstillede 5 minutter lyder en
alarm ved afslutningen af tilberedningsunderprogrammet
(Kombineret = varmluft + damp)..

8) Indstil nu det kombinerede underprogram ved at dreje
handtaget A til positionen for varmiuft.

7) Indstil ovntemperaturen ved at dreje handtaget C
indtil tallet 200 °C vises i displayet B.

8) Indstil tilberedningstiden ved at dreje handtaget E
il tallet 30 vises pa displayst D.

9) Ovnen vil nu afslutte underprogrammet med varmiuft.

En alarm ved afslutningen af tilberedningsunderprogrammet.

Brug og indstilling af kernetemperaturfoler

(kun L versioner)

For at indstille den gnskede kernetemperatur (f.eks. 65 °C),
skal feleren stikkes ind i madvarerne, indtil det nar midten.
Drej handtaget G indtil temperaturindstillingen (65 °C) vises i
displayet F (lyset i displayet D slukket ved dette).

Nar den indstillede temperatur er naet (den vises progressivt i
displayet F) er tilberedningsunderprogrammet afsuttet.

Advarsler

Stremafbrydeise

~ Hvis stremmen afbrydes medens ovnen arbejder, standser
underprogrammet, der hvor den er. Nar strammen genoprettes
starter underprogrammet automatisk fra det punkt, hvor det
blev afbrudt.

Abning af ovndaren under tilberedning

~ Hvis ovndaren &bnes under et tilberedningsunderprogram vil
underprogrammet og alle andre funktioner stoppe midlertidig.
Nér doren igen lukkes begynder underprogrammet igen
(efter 5 sekunder) fra stedet, hvor det blev afbrudt.

Afbryd et tilberedningsunderprogram

— Drej handtaget E til positionen 0 (nul).

Afslut et underprogram

~ For at afslutte et underprogram under betjeningen
og/eller zendre titberedningsmaden, drejes handtaget A til
positionen 0 (nul).
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VERSION M
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BESKRIVELSE AF KONTROLLER OG BETJENING /1 AF M VERSION -
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M versioner (MEKANISKE KONTROLLER)

A - Omskifter med fem positioner til valg af

tilberedningsmetoder og afkeling af ovnen med aben der.

Off

Varmluft

Damp

Kombineret (varmiuft + damp)

Hurtig afkeling med aben dar

/888 -

B - Handtag til valg af tilberedningstemperatur.

Kontrollampe lyser, nér elementerne er opvarmet

C - Handtag til indstilling af tilberedningstiden.
oo = indstilling af kontinuerlig tilberedning.

Kontrollampe lyser, nar tidsfunktionen er aktiveret.

N.B. Den maksimale tid, der kan indstilles er 120 minutter
ved tilberedning af leengere tid indstilles til oo,

D - Trykknap til dbning af ovnens dampafieb, til at lukke
overskydende vaede ud fra tilberedningen,
nar tilberedningsunderprogrammet kraever det
{kun i varmluft tilstand).
— Trykknap til manuel fordamper. Ved at trykke
pé denne knap kan man tilfeje veede i ovnen pa hvilket

som helst tidspunkt.

Gasmodeller

Ol - Huvis en lysdiode lyser, er kogekammerets braender ikke
anteendt, Ved at holde knappen “O(* nede kan
breenderen teendes igen.

BESKRIVELSE AF KONTROLLER OG BETJENING / 2 AF M VERSION
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Det falgende eksempel er stegning af kyllingelar med to
stadier, varmluft + Kombineret (varmluft + damp) for at gore
Dem bekendt med kontrollerne.

1) Drej handtaget A til positionen Kombineret (varmluft + damp).

2) Indstil kogekammerets temperatur ved at dreje handtag B
{180 °C).

3) Indstil tilberedningstiden ved at dreje handtag € (5 min.)

4) Néar tiden er indstillet begynder tilberedningsunderprogrammet
med Kombineret (varmluft + damp).

5) Et minut efter afslutningen af de indstillede 5 minutter lyder en
alarm ved afslutningen af tilberedningsunderprogrammet
(Kombineret = varmluft + damp).

8) Indstil nu det kombinerede underprogram ved at dreje
handtaget A til positionen for varmluft.

7) Indstil kogekammerets temperatur ved at dreje handtag B
(200 °C).

8) Indstil tilberedningstiden ved at dreje handtaget C (30 minut ).

8) Ovnen vil nu afslutte underprogrammet med varmluft
En alarm ved afslutningen af tilberedningsunderprogrammet.

Advarsler

Stromafbrydelse

- Ved stramudkobling i labet af denne tid vil den igangveerende
cyklus standse. Nar strammen kommer tilbage vil kogningen
fortseette automatisk.

Abning af ovndaren under tilberedning

- Hvis ovnderen abnes under et tilberedningsunderprogram vil
underprogrammet og alle andre funktioner stoppe midlettidig.
Nar daren igen lukkes begynder underprogrammet igen fra
stedet, hvor det blev afbrudt.

Afbryd et tilberedningsunderprogram

~ Drej handtaget C til positionen 0 (nul).

Afslut et underprogram

—~ For at afslutte et underprogram under betjeningen og/eller
@ndre tilberedningsmaden, drejes handtaget A til positionen 0
(nul).




VEDLIGEHOLDELSE: RENGORING / 1

O Afbryd apparatet fra hovedstremforsyningen inden rengering.

@ Ved omhyggelig rengering opnar apparatet de perfekte tilberedningsresultater.
Ovnen skal rengeres daglig. Med denne daglige rengering kan renggringen udferes pa f&
minutter. En ren ovn giver en problemfri betjening:
- smagen og lugten af madvarerne er uandrede.
- ovnen arbejder som den skal og oser ikke.
- mindre energiforbrug.
- bekostelig og besveerlig vedligeholdelse undgas.

© Bemaerk: Inden brugen af Deres nye ovn skal den renggres omhyggeligt.
Undga at benytte atsende, slibende renggringsmidler, staluld eller stalbgrster til at
rengere ovnen (bade indvendig og udvendig), brug kun varmt vand med egnet
oplgsningsmiddel.

© UNDGA ALLE OPERATIONER, DER MEDF@RER AT KOGSALT AFLEJRES PA OVNENS
STALOVERFLADER. SKULLE DETTE SKE, BOR MAN OMGAENDE RENGORE DEM
GRUNDIGT.

© Vask ikke apparatet med vandstrale under tryk.
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VEDLIGEHOLDELSE: RENGORING / 2

® Ovnens vedligeholdelse og renggring

1) Nedkel ovnen til 60 °C (for hurtig nedkeling &bnes deren, og handtaget A drejes for

"S, L, M", versionerne eller benyt trykknappen X pa "T" versionen); Fjern alle lgse genstande
med h&nden og tag stativet til hylderne ud.

2) Fjern filteret (fig. A), som kan afvaskes separat. Indszet stativet til hylderne igen for at f&
adgang til filteret.

3) Spray ovnen med et jaevnt lag ovnrensemiddel (vi anbefalet et flydende alkalisk
rengeringsmiddel - Bemaerk: der ma ikke benyttes slibende rengeringsmidler).

4) Luk ovndgren og lad renggringsmidlet virke i ca. 10 minutter, afhaengig af hvor

snavset den er.

5) Aktivér dampunderprogram i 3-8 minutter, og sluk forovnen og ében dgren forsigtigt.
(Bemaerk: ovnens renggringsmidler kan virke atsende, og hvis det benyttes forkert,
kan det medfore irritationer i huden og gjnene. Man skal altid ngje felge fabrikantens
instruktioner).

6) Skyl efter med rigelige maengder vand eller med en speciel fleksibel brusearrangement
(fig. C, der kan fas til alle modeller). Ovnens specielle form og udformningen af delene til
ovnen er specielt udviklet til at man uden fare kan rengere alle dele ved overbrusning af vand
(ventilator, varmeelementer, varmeveksler, etc.).

7) Tor ovnen grundigt igennem med et dampunderprogram i 5 minutter.

Det er vigtigt at man venter til signalet for afslutning af underprogram inden man slukker

for ovnen. Afbryd for strgm, gas og vand..

Bemaerk: Det er tilrddeligt at rengere den aftagelige skeerm med jeevne mellemrum.
Sluk for strammen og fjern skeermen (fig. B). Vask den separat, og indsest den igen og teend
for strammen igen.

Fig.C (1) MonpsTANDE

Fig A Fig. B @ SKRU AF

@ LoFT ' . \N\
éj/ N <37

] \ . . 9 VENTILATOR
For at fierne filteret ™S~ For at fierne afskeermningen Handbruser

Hvis ovnen rengeres daglig vil selve rengeringen kun tage kort tid: Kun 15 minutter

(5' oplgsning + 3' damp + 2' afskylning + 5' tarring), det er alt, hvad der kraeves for at holde
apparatet i perfekt stand og klar til neeste dags arbejde.

Rengeringsoperationen er sa simpel og hurtig at det let bliver en vane.
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INSTALLATIONSDIAGRAMMER: SYMBOLFORKLARING

Stramkablets indgang //

Gasindtag og specifikationer 6
\)))

DE - AT-BE
ES-FI-FR-GR |1S07.1
IE- IT-NO-NL
PT-GB-SE-CH

DK 1SC 228.1
Ragskorsten SSSSS

DE-AT-BE
DK-ES-FI -IT |2 150

NO-NL-PT

SE-CH-GR
FR-IE-GB 2 153
o 155

Prop til fiernelse af
kedlens kalkaflejringer

Sikkerhedsrar il

ovnkammerets undertryk

Ovnkammerets dampaflgb

Indtag for normalt vand

72 B B B |

Indtag for athzerdet vand

0]

(&

—%
& o
N

Vaeskeaflab

Kondensataflgb 'Y

o _0
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INSTALLATIONSDIAGRAMMER
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INSTALLATIONSDIAGRAMMER
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 INSTALLATIONSDIAGRAMMER
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- INSTALLATIONSDIAGRAMMER
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INSTALLATIONSDIAGRAMMER -
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INSTALLATIONSDIAGRAMMER
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INSTALLATIONSDIAGRAMMER
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INSTALLATIONSDIAGRAMMER
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INSTALLATIONSDIAGRAMMER
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)

\6 & 3/4"

DE -AT-BE-DK
ES-Fl -IT -NO o 150
PT-SE-CH-GR
FR-IE-GB 2 153
NL a 155
\%a
—gﬁj‘ @ 50 mm

——_Jﬁ-gwmm

DE-AT-BE
ES - Fl-FR- GR 180 7.1
IE- IT-NO-NL
PT-GB-SE-CH

DK 1SO 228.1

620

0

o 250 990 165
45125 80
== ]
D S
9
=
—<r
i ; E%
= o
270
1450

44

0296

..l

& 3/4"

fg @ 3/4"

f( AC 230 V
nr. 3x 1,5 mm?

Y:‘( @ 60 mm




