ELEKTRISCH BEHEIZTER
HEISSLUFTDAMPFER

Compact

und Kombinationsgarprozesse

MVE 042 P

KONSTRUKTION

o Abgerunderter Garraum aus CrNi-Stahl 1.43071 zur optimierten Luftfishrung

und breitradigen Ecken zur leichten Reinigung (HACCP) @ Verschwaisster, glatter,
dampfdichter Innenraum ® 35 mm starke Garraumisolierung ® Thermische
Ausdehnungsbriicke zwischen Innenraum und Frontseite ® Tiire mit zwei gefrennten,
hinterbelijfteten, gehiirteten Glascheiben zur reduzierten Wirmeabstrahlung

zur Bedienerseite und Griff mit zuschlagbarem Drucktastenverschluss @

Gesteckte Tiirdichtung aus Hochtemperaturund Alterungsbestindigem Silikon e
Tropfwanne, welche das Kondenswasser direkt ins Ablauf leitet ® Herausnehmbare
Auflageschienen mit 70 mm Schienenabstand @ Aufklappbares Bedienpaneel

mit Arretierungsvorrichtung zur Vereinfachung der Wartungsarbeiten ® Getrennter
Magnetventilanschluss fir Normal- und Weichwasser  Installationsecke auf der
rechten hinteren Geriiteseite zur einfachen Aufstellung ® Hochqualitéitsbauteile im
internationalen Handelsmarkt verfiighar @ Externer Kemtemperaturfihleranschluss

ELEKTRISCHE BEHEIZUNG

* Garraumheizung mittels gepanzerten, elektrischen Heizkdrpern aus INCOLOY 800
Chromnickelstahl ® Automatische, leistungsbezogene Energieverbrauchsanpassung
Energy Saving

FUNKTIONSAUSSTATTUNG

© Elekironisches Steuerpaneel mit Tasten und Einstellriider zur Eingabe von
Temperatur und Zeit ® Funktionstest mit Selbstdiagnoseanzeige bei jedem
Einschalten mit numerischer und akustischer Fehlermeldung @ Betriebsart Heissluft,
Dampf und Kombination mit automatischer Temperatur- und Zeitvorgabe @ 88
speicherbare Garprozesse in bis zu 9 Schritten in Reihenfolge: davon 2 werksseitig
getestete Regenerierprogramme @ Ventilator mit elekironisch gesteuerter
Autoreverse-Funktion entsprechend der eingestellten Garzeit fiir optimale

Gar- und Backergebnisse ® Warmhaltefunktion am Ende des Garprozesses iiber
Kerntemperatur - oder Zeitsteuerung @ Mehrzweck- Kernfiihlersteckdose zum
zusiitzlichen Anschluss eines Nadelfihlers fir Kleinstiickgut und zum Durchstechen
von vakuumierten Produkien sowie Einsatz als infegrierter, digitaler Thermometer
o Schnellabkiihlung bei offener Tir mit Abschaltung bei 50°C und automatische,
temperaturbezogene Garraumriickkuhlung bei Ubertemperatur wihrend dem
Betrieb ® Manuelles Garraumreinigungsprogramm “CL” mit automatischem
Dampfvorgang und elektronisch gesteuerter Abkishlung/Autheizung ® Manuelle
Beschwadungsfunktion iber Drucktaste ® Manuelle Garraumentliiftung zum Abfiihren
der iberschiissigen Feuchtigkeit ® Zeitgesteuerte Halogen-Garraumbeleuchtung

o Automatisch geregelte Wrasenablaschung @ Automatische Kontrolle der
Dampfsiittigung im Garraum zur Vermeidung Gberschiissiger Dampfprodukfion @
Tastenkombination zur Akfivierung des Serviceprogramms zur:

- Kontrolle der Platinenfunktionen

- Anzeige der Temperaturfiihler

- Anzeige der Geriitebetriebsstunden zur Programmierung fiilliger Wartungen

Universeller Heissluftddmpfer mit direktem Dampf
einsetzbar fir Heissluft-, Dampf-,

LAINOX

4 x 2/3 GN
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SICHERHEITSAUSSTATTUNG

* Sicherheitstemperaturbegrenzer im Garraum @ Sicherheit gegen Uberdruck

und Unterdruck im Garraum @ Motorschutzschalter  Tirkontaktschalter @
Wassermangelanzeige mit Maglichkeit zur Fortsefzung des Garvorgangs in trockener
Heissluft ® Forcierte Luftkihlung der elektrischen Bauteile mit
Ubertemperaturanzeige ® Automatisches Ausschalten des Geriites bei wichtigen
Betriebsund Sicherheitsstdrungen




SERIENAUSSTATTUNG
© Finhdngeschienen
© 7 Roste 2/3 GN aus rostfreiem Edelstahl

OPTIONEN /ZUBEHOR

® Kerntemperatursteverung SC

© Nadel-Kerntemperaturfshler fiir Vakuumgaren und Kleinstiicke SE002
® Rechtsseitig angeschlagene Tiir PS

o Schienensatz fiir Kapazitdt 5 x 2/3 GN

o Schiffsausfihrung

© Besondere Spannungen und Frequenzen

© Anschluss an Energieoptimierungsanlage SN

o Wandkonsole SM042

© Handbrause LD25

o Direktanschluss eines Druckers mittels serielle Schnittstelle RS 232

TECHNISCHE DATEN MVE 042 P KAPAZITAT
Auflenabmessungen mm 640 x 590 x 550 h 4x2/3GN
Bruttogewicht / Nettogewicht Kg 60 /50 o Mit Einhdngeschienen (Serie): Quereinschub fur 4 x 2,/3 GN Behdlter und Roste,
- - 70 mm Schienenabstan
Elekirische Gesamtleistung kw 3,4
o Mit Einhiingeschienen (Option): Quereinschub fiir 5 x 2/3 GN Behlter und Roste,
Nennwrmeleistung kW/kal | -/- 60 mm Schienenabstand
Garraumheizleistung kW/kal | 3,15/-
Damptheizleistung kKW /keal | 3,15/-
Lifterleistung kw 0,25
Versorgungsspannung 3NAC400V-50 Hz

AUSFUHRUNG P FUNKTIONSWEISEN
® Elektronisch programmierbar 99 Programme o HeiBluft 30 - 300°C
© 9 Iyklen in automatischer Folge © Dampf 30 - 130°C (Niedrigtemperatur, atmosphrisch, forciert)
o 7 vorgespeicherte Gar- und 2 © Kombi-Betrieb HeiBluft/Dampf 30 - 300°C

Regenerierprogramme o Automatisch mit 7 vor-gespeicherten Gar- und 2 Regenerierprogrammen
o Numerische Displays ® Programmierbar mit Garzyklen in automatischer Folge (bis zu 9 Zyklen)
o Selbstdiagnose e Warmhalten

o Autoreverse (Luftverteilung im Garraum mit
automatischer Richtungsumkehrung des Liifters)

® Beschwadung

* Garraumbeleuchtung und Doppelglastiir

© Manuelles Reinigungsprogramm

W W

I OPTION: Kerntemperaturfihler, Handbrause

LAINOX
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behiil sich das Recht vor zu jeder zeit technische Anderungen vorzunehmen. Les données techniques sur e document ne doivent pas &ire considérées contraigrantes. Lo sociefé se réserve le droit d’apporfer des modifications techniques & fout moment. Los datos fecnicos indicados en el presente cafalogo no son vinculantes. La empresa se reserva el derecho de efectuar modificationes sin previo aviso.

| dafi riportati sul presente documento sono da ritenersi non vincolanti. L'azienda i riserva di apportare modifiche tecniche in qualsiosi momento. The specifications shown in this document are to be considered not binding. The company reserves the right to make technical changes at any moment. Die auf dieser Unterlage angegebenen technischen Daten sind als unverbi
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LAINOX

LAINOX - ALl SpA
Via Schiaparelli 15, Z.I. S. Giacomo di Veglia - 31029 Vittorio Veneto TV - Italy
Tel. (+39) 0438.9110 - Fax (+39) 0438.912300 - E-mail: lainox@lainox.it
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