Novy zpusob vasi prace v kuchyni
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TOVARNA

Lainox a horkovzdusné trouby Lainox:
technologicky vudce ve svété gastronomie
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SCROLLER

Revoluce v jednoduchosti: Scroller

Jednoduchost a technologie v dokonalé
rovnovaze pro dosazeni mimoradného
vysledku. Scroller je inteligentni
obsluznd koncepce se snadnou obslu-
hou, kterd vdm umoZni jednodusSe a cile-
n¢ ovladat a programovat veskeré funk-
ce horkovzduSného konvektomatu The
Cube. Scroller je ergonomicky
promyslené feSeni pro volbu druhu
vareni, programu, ¢asu a teplot pouhym
stisknutim tlacitka. Predstavte si obslu-

hu pomoci jediného tlacitka, kterym

¢ Snadnost

e Ergonomie

¢ Jedinec¢nost

The Cube
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muZete zcela snadno nastavovat éetné a
jedine¢né funkce horkovzdu$ného kon-
vektomatu The Cube.




AUTOCLIMA

Idedlni klima v prostoru pro tepelnou tpravu kazdého pokrmu

Garance téch nejlepsich vysledku spravné
kuchyné bez mrhani ¢asem a potravinami,
pri  zachovani vysoké kvality a
podstatnych udspor. AUTOCLIMA je
regulacni systém, ktery v prostoru pro
tepelnou dpravu vytvari a udrzuje idedlni
“klima” a konstantni teplotu, prosté to
pravé “klima” pro pripravu vaSich

pokrmu. Pomoci systému AUTOCLIMA
muZete dokonale pripravovat pokrmy
podle jakéhokoli receptu a kontrolovat
teplotu a vlhkost u kazdé naprogramované

e Zarucuje obsah vlhkosti, ktery jste

navolili pro pripravu

* Lze jej pouZit u v§ech postupu tepel-

né dpravy a regenerace

e Odpada stala kontrola a pridavani

vody a tuku

The Cube
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metody tepelné tpravy. At’ jiZ pracujete s
horkym vzduchem nebo v kombinova-
ném cyklu, vZzdy bude zarucena PER-
FEKTNI kvalita vasich pokrmi. Systém
AUTOCLIMA je obzvlasté vhodny pro
regeneraci  predvarenych,  hluboce
zmrazenych jidel a jidel uchovavanych v
lednici. Diky syst¢ému AUTOCLIMA
dostanou pokrmy opét svou puvodni
teplotu a aroma, které mély okamZité po
pripravé. Systém AUTOCLIMA se doda-
véa pro modely The Cube T a H.




TLACITKO PLUS

Jedno tla¢itko, mnoho programu tepelné tpravy

The Cube je nejen horkovzdusny konvek-
tomat, nybrz i predstavitel jedine¢né mno-
hostrannosti a jednoduchosti v kuchyni.
Tlac¢itko Plus vam to dokdZe. Pomoci
tlacitka Plus budete mit béhem tepelné
Upravy pristup k celé rtadé wvelice

uzitenych funkci: od programu pro
kone¢nou tpravu, kterym muZete pokrmy
podle chuti péci pekné do zlatohnéda, az
po zapinani a vypinani odvétravani pro-
storu pro tepelnou dpravu a pro regulaci
vlhkosti horkovzdu$ného konvektomatu.

e UdrzZeni jidel teplych po tepelné viprave

* Volba pozadovaného opeceni dohnéda

Tlac¢itko Plus ddle umoznuje:

- udrzovat pokrmy teplé po tupravé pri
pozadované teploté a idealni vlhkosti

- volbu cekaci funkce béhem tepelné
Upravy, kterd vdm umozni dit vasSim
jidlum zvlaStni nadech

- predprogramovani procesu vareni béhem
vasi nepritomnosti (volba doby
spusténi) a dalsi funkce.

» Kontrola ¢asoveé rizeného zapinani bez dozoru

The Cube
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TLACITKO PLUS

Jedno tlac¢itko, mnoho teSeni

Tla¢itko Plus znamend nejen cennou
pomoc pii tepelné tpraveé - pomuze vam
rovnéZ optimdlné vyuzivat vSech funkci
systému The Cube. Tlacitko Plus ukldda jed
noduchym zpusobem v receptové paméti
prislusny cyklus tepelné tupravy, ktery v
kazdém pripadé skonli s optimdlnim
vysledkem, a ddle vdm umoZni pouzivat,
kopirovat a podle libosti ménit recepty
kucharské knihy Lainox. Mimo jiné
poskytuje doplnkové informace o bézicim
cyklu tepelné upravy (napr. Cas zbyvajici

» Spravuje receptovou pameét’ pecici trouby

do konce tdpravy) a zabranuje nechténym
zméndm uloZenych kuchynskych pro-
gramu uZivatelem.

U vypnutého pristroje muzZete pomoci
tlacitka Plus nastavovat datum a ¢as, volit
odpovidajici jazyk a ménit vSechny
puvodné nastavené parametry, které by
podle vaSeho ndzoru mohly zlepSit
vysledky vareni.

* Poskytuje informace o bézicim cyklu tepelné apravy

e Zabranuje zménam uloZenych programu

uzivatelem

e Slouzi k nastavovani a zménam mnoha

jednotlivych parametru

The Cube
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VICEBODOVA SONDA JADRA

Tajemstvi perfektniho vareni

Objevte vSechny vyhody syst¢ému The Cube
pro vasi kvalitni kuchyni. Objevte sondu
jadra, precizni a prakticky néstroj, ktery
béhem procesu tepelné tupravy presné
méfi teplotu uvnitf upravovaného pokrmu
a automaticky vypind horkovzdusSny
pardk, jakmile je dosaZeno navolené
teploty.

U modelu “T” se Scrollerem méfi sonda

teplotu na vice mistech v pokrmech a
zajiSt'uje tak, Ze teplota jadra dosdhne
navolené hodnoty, i kdyz Spicka sondy

* Bezpecna tepelna dprava pomoci

vicebodové sondy jadra

 Sondy jadra o ruznych
prumérech pro viechny potreby

g * Absolutni spolehlivost diky pripojovaci
zastréce na vnéjsi strané horkovzdusné

trouby

The Cube
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&
jadra neni zavedena presn¢ doprostred
upravovaného pokrmu.

Pro systém The Cube se dodavaji sondy
jddra o ruznych pramérech, aby bylo
moZno uspokojit veSkeré pozadavky na
tepelnou dpravu. Malé ¢i velké kousky,
tiprava vakuové balenych pokrmu - vyhod
sondy muZete plné vyuZit.

Pripojovaci zastr¢ka sondy jadra se nacha-
zi na vnéjsi strané horkovzdus$ného paraku
a trvale si zachovdva svou funk¢nost a
spolehlivost.

71°C
70°C
71°C
72°C

S vicebodovou sondou jadra
se vZdy trefite!



DELTA T

Funkce, ktera pri vareni néco znamena

Delta T je dalsi funkci sondy jadra. Pri
volbé této funkce udrzuje The Cube
béhem tepelné upravy vzdy nastaveny
teplotni rozdil mezi teplotou prostoru pro

statné snizeni ztrdt varenim.

Funkce DeltaT je obzvlasté vhodna pro
tepelnou dpravu velkych kust masa a pro
jidla vyZadujici Setrnou tepelnou tpravu.

N7

tepelnou tdpravu a upravovanym pokr-

vvvvv

tim Setrnéjsi je proces tepelné upravy.

Pri pouziti funkce DeltaT neni vyrobek pri
spusténi procesu tepelné Upravy vystaven
okamzité prili§ vysokym teplotdm, ¢imz je
dosazeno perfektné rovhomérného proce-
su, ktery zajiSt’uje vyS$$i jemnost a pod-

* Velice rovnomérna tepelna dprava

130°C
Teplota varného
prostoru

* Jemnost vyrobku
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2 v s, 2 v s Teplota jadra
=l o Podstatné snizeni ztrat varenim
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Rizeni teploty v
zavislosti na teploté
. jadra
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TEPELNA UPRAVA HORKYM VZDUCHEM

Vysoké vykony moderni horkovzdusné trouby

Kvalita provedeni ve spojeni s rychlosti a
energetickymi tsporami diky krat$im dobam
pripravy, niz8im teplotdm a nucenému ob¢hu
horkého vzduchu zarucuje lepsi a rovnomér-
n&jsi proces tepelné tpravy. Piiprava pokrmu
pri pouziti tepelné konvekce systému The Cube
zaruCuje leps$i stupen vyuZiti, oproti béZnym
troubdm s cirkulujicim vzduchem. Diky
vysoké flexibilité trouby muZete pripravovat
pokrmy horkym vzduchem pri teplotich od
50°C do 300°C a pouzivat horky vzduch a
Autoclima pro vyrobky, které vyzaduji

* Kratsi doby pripravy pokrmu
* Nizsi teploty pri priprave

* NiZzsi ztraty varenim

hodné vlhkosti a stdlou zménu obsahu
vlhkosti ve vzduchu béhem pripravy. MuZete
grilovat, dusit, fritovat (fritovand jidla), opé-
kat na rozni, mirné¢ opékat nebo zapékat.
Systém Autoclima podstatné redukuje
vysouseni pfipravovaného pokrmu, zachova-
va prirozenou chut’, aroma a jemnost jidel,
zajiSt’uje rovnomérny proces pripravy a
sniZuje ztraty varenim.

At jiz pouZzivéite systém The Cube jakkoli,
vzdy muZete ddt najevo svou kreativitu v
kuchyni.

! * Mensi ¢asova naroc¢nost, nizsi spotreba ener-
gie, nizsi hmotnostni ztraty: vyssi aspory

The Cube
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TEPELNA UPRAVA V PARE PRI TEPLOTACH OD 30°C DO 130°C

Vyhody zdravé a lehké kuchyné

Zachovani vyZzivnych hodnot pokrmu,
priprava velmi chutnych a prirodnich jidel
s veselymi barvami, méné korfeni a soli.
Priprava pokrmu v pdfe umoZnuje pripra-
vovat vSechna jidla, kterd se obyCejné vari
ve vodé, v lepsi kvalité; behem pripravy v
pére se pritom neztrati vétSina vyzivnych
hodnot obsazenych v pokrmech (mineral-
ni soli, vitaminy, celuléza). Pomoci systé-
mu The Cube muZete tuto metodu
pripravy pouzivat podle potreby pri
ruznych teplotach:

 Zachovani vyZivné hodnoty pokrmu

e Méné koreni a soli

* Soucasna priprava ruznych jidel

» Setrna priprava a vareni velkych

mnozstvi v kratkém cCase

The Cube

LAINOX

- od 65°C do 85°C u pokrmu vyzaduji-
cich Setrnou pripravu a pro pasterizaci - od
70°C do 92°C pro vakuoveé balené
vyrobky a pro blansirovani - pri 100°C pro
tradi¢ni pripravu v pare - pres 105°C do
130°C pro hluboce zmraZené produkty a
vetsi mnozstvi. Pomoci The Cube muzZete
zdroven pripravovat ruzné pokrmy a
nemusite se pritom obdvat prenosu chuti
(napr. ryba a zelenina, kvétdk a karame-
lovy krém, musle a ovoce).




KOMBINOVANA TEPELNA UPRAVA

Jeden pristroj, mnoho metod pripravy pokrmu!

Perfektni priprava pokrmu diky soucasné-
mu vyuziti vyhod horkého cirkulujictho
vzduchu a pdary: krat§si doby pripravy
pokrmu, energetické tspory, zachovani
specifickych vlastnosti produkti, méné
pouziti koreni a soli, nizsi ztraty varenim.
Cyklus pripravy pokrmu umoZnuje
rychlou pripravu produktt, které vyZaduji
dlouhé doby tepelné upravy, Casté kon-
troly a zdsahy a pridavani vody, tuku a
St’dvy z masa, aby nedochdzelo k

vné€jSimu vysouSeni vyrobku. Tepelnd

dUprava v kombinaci se systémem
Autoclima je obzvlaste¢ vhodna pro velké
kusy a pro pokrmy s vysokym obsahem
vlhkosti, jako napr. fizky, drubez, duSend
pecené, ragu, masové knedlicky a roast-
beef. Sta¢i nastavit sled tepelné upravy a
The Cube ji automaticky provede bez
dalsich ru¢nich zdsahu. Systém The Cube
déle umoznuje provadét predprogramova-
né procesy pefeni a tepelné dpravy pri
nizkych teplotach (idedlni pro vetsi kusy
masa).

* Kombinovana tepelna tprava: smeésice vyhod

* Rychla tepelna vprava bez zdsahu, bez prisad

* Jemny, St’avnaty a aplny produkt s

nizkou hmotnostni ztratou

The Cube
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GRIL NA KURATA
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ZVLASTNI METODY TEPELNE

UPRAVY POKRMU

Dokonale ugrilované kure

Dokonald priprava kufete spravné dozla-
tova, které je uvnitf spravné propecené pri
zachovani prirozeného aromatu a chuti
bilého masa. The Cube umi diky metodé
pripravy PolloGrill a diky grilu pfipravo-
vat kfupavd, chutnd a lehce stravitelna
peCend kuratka bez pridavku tuku a s
nezaménitelnou chuti, pri¢emZ maso
nevysychd a kuzicka se nespali.

-

Dokonalé a krupavé opeceni

Bez pridavku tuku

Krehké maso

Vysoka produktivita v malém
prostoru

The Cube

LAINOX

Univerzalni pristroj

Systém The Cube nabizi maximdlni mnoho-
strannost pfi pouzivani s dokonalymi vysledky
bez nutnosti dalSich kuchynskych pfistroju.
Diky vyrobku The Cube mite k dispozici
pristroj, ktery dd vyniknout vasemu
kucharskému uménf, pricemz je zcela jedno, zda
pouZivite horkovzdu$ny konvektomat k pece-
ni, zapékani, grilovani, peceni chleba, pizzy ¢i
pro pripravu vakuove balenych pokrmu. Pomoci
systému The Cube muZete pripravovat rovnéZ
smazend vejce nebo vejce namékko, varené
hovézi maso, omacky, omelety, palacinky, kon-
zervy a marmelady ¢i ovoce ve sladké $t’avé.

¢ Jediny pristroj pro mnoho metod

tepelné dpravy

e Grilované steaky nebo vejce

natvrdo? Diky systému The Cube

je mozné vse!



Interaktivni horkovzdusny konvektomat

Elektronické modely systému The Cube
umoznuji pripojeni vaseho pristroje k PC
pro ddlkové programovani procesu
piipravy pokrmu, pro uklddéni, aktualiza-
ci a archivaci dat tykajicich se prubéhu
tepelné udpravy a dile pro udrzovani
teplych pokrmu a jejich regeneraci podle
smérnic HACCP.

To umozZniuje kuchaftim programovat
vyrobu jidel bez rizika chyb a s absolutni
jistotou ohledné oc¢ekdvaného koncového
vyrobku a spravovat veSkeré informace a

vysledky vlastni prace pomoci CElenéné
struktury.

I v tomto ohledu firma Lainox
soustredila veskerou pozornost na techno-
logii, kterd vdm md pomdhat a kterd
zvySuje kvalitu, pohodu a bezpe€nost pri
praci v kuchyni.

g

=
g

>

» Nastaveni metod pripravy pres osobni pocitac

e Zaznam a archivace dat tykajicich se

procesu pripravy jidel

o 7Z4dné starosti ohledné norem HACCP

The Cube
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WCS

Horkovzdusny konvektomat, ktery se Cisti sam!

A dile je zde dokonaly Ccistici systém.
Systém The Cube vdm ukdze, jak umi
Setrit namahu, Cas a energii diky inovativ-
nimu automatickému Cisticimu systému
WCS. Washing Cube System (dodédva se
jako prislusenstvi pro model T) umoznuje
perfektni ¢isténi a sterilizaci prostoru pro
pfipravu pokrmu pomoci dvou automa-
tickych Cisticich programu podle stupné
zneCisténi. A i zde je manipulace velice
snadn4. Cistici sila pary, G¢inek Cisticich
prostiedki a automatické vyplachnuti

* Snadna manipulace a aktivace

e Z4dna namaha, ¢iSténi bez zasahu

7| ¢ Bezpecné Cisténi a hygiena

The Cube
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vodou umoznuje provozovat zcela hygie-
nicky a bezpec¢ny horkovzdu$ny konvek-
tomat, ktery je vZdy pripraven pro pripra-
vu novych chutnych jidel. Program
prislusenstvi zahrnuje pojizdny vozik pro
umisténi ¢isticich prostiedku a myci rame-
no.

Rychlospojka



USPORNY STROJ

Hospodarnée varit

Pozadované teplo bez plytvani energii.
The Cube je idedlni pristroj pro velké
vykony s nizkou spotrebou energie.

Diky novému a exkluzivnimu systému pro
prenos tepla, vétsim lopatkam kola venti-
latoru, které zajiSt'uji vysoky vykon a
klidny chod, diky vyhrati v kratké dobé a
lepsi distribuci horkého vzduchu v pro-
storu pro dpravu pokrmu, muZete docilit
maximélnich vykonu a rovnomérného
procesu pripravy jidel pri podstatné
uspore energie.

* Patentovany systém s vysokou tepelnou

ucinnosti
e Idealni distribuce tepla

* Optimalni prenos tepla

-48% 6

Nizkd spotieba plynu pri
konstantni teploté

The Cube

LAINOX

Uspora Casu

The Cube, v kuchyni jedine¢ny a nena-
hraditelny. Technické inovace a jednodu-
chost obsluznych prvku, funkce vafeni a
ulozené programy vzdy zarucuji perfektni
a bezpecnou tepelnou dpravu pri kratkych
dobdch cyklu a podstatné energetické
uspore.

Pouze se systémem The Cube muzete
zaroven zlepSovat kvalitu pokrmu a
zvySovat rychlost pri obsluze vaSich
zékaznika.

 Rychly narust teploty

e CyKkly tepelné tpravy ulozené
v pameéti

» Kratsi casy tepelné apravy
e
¥
_399, 1 }’
4
A

... rychlé dosaZeni 220 °C !



USPORNY STROJ

VySsi zisk

Krat$i doby tepelné tpravy pokrmu zna-
menaji predev§im tspory. Uspory pfi
zachovani vysoké kvality vaSich jidel.
Systém The Cube vam pomuzZe ve vSech
fazich pripravy jidel: podstatné sniZuje
spotrebu energie, staéi pouzivat méné
koreni a klesaji ztraty v dusledku tepelné
tpravy, dile snizuje ztraty v dusledku
chybné tepelné dpravy a zlepSuje kvalitu
obsluhy zdkazniki diky uZite¢néj$imu
rozdéleni Casu v kuchyni.

Mnoho mista

Velka vsestrannost systému The Cube pri
jeho pouZzivani vytvari rovnéz vice mista v
kuchyni. Vice mista znamena soustredit
praci na jeden pristroj misto nutnosti
pouZivat vice stroju. Diky systému The
Cube je nyni mozné tésit se z prostorne;jsi
a zdrave¢jsi kuchyné s malym mnoZstvim
tepla a vlhkosti a mit tak pracovisté funkc-
néjsi, praktiCtejsi a zdravejsi.

[LainoxTheCube:

co dnes muZete usetrit?

17

Varenl 40 kg brambor v pdre

Fynoré | The Cube 101 MG 110

@! 32 Min 41 Min

Cas

18 xw 30 kw

Energie

* Nizsi spotreba energie

* VSechny funkce jsou soustredény v
jediném pristroji

* NiZ3i ztraty v dusledku tepelné vipravy

pokrmu

o Zadné plytvani

\
IIIIIII||“\|HHHWMmmum“.wmuuumuuu

mensi ztrdty, vySsi zisk

* Vice mista a tcelnosti v kuchyni

¢ Velice klidny chod pri provozu

N9
¥ N

i
Uvnitr vetsi, zvenku maly
The Cube
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BANKETOVY SYSTEM

Vysoké vykony pro mnoho hostu

Diky banketovému systému si muZete
praci v kuchyni tiéinné organizovat a veli-
ce flexibilné reagovat na potfeby serviro-
vat vice chodi velkému mnoZstvi hostu.
Predvyroba jidel pro bankety znamena
zlepSeni organizace price v kuchyni.
Pomoci voziki a talifovych ramu systému
The Cube muZete jidla v nékolika mélo
minutich ohrat na sprdavnou teplotu
(regenerovat) a ve spravny okamzik
bezchybné servirovat.

Exkluzivni jehlové ¢idlo jadra umoznuje

e Vcasna organizace prace

spravnou regeneraci kazdého pokrmu.
Program prislusenstvi banketového systé-
mu je doplnén krytem pro udrZeni pokrmu
teplych.

Inteligentni reSeni, které vam umozni ser-
virovat zdaroven velké mnozstvi jidel pri
zachovani kvality.

* Regenerace ve spravny okamzik pro

perfektni obsluhu

* Je mozno ziroven servirovat stovky jidel

The Cube

LAINOX




LAINOX COOKING SYSTEM

Lainox Cooking System: usporny systém

Zvolit si Lainox, to znamena zvolit si ino-
vaci a kvalitu. Kuchynsky systém Lainox
se sklada ze ¢tyr vzajemné kompatibilnich
a  kombinovatelnych  kuchynskych
pristroju, které vyfesi kazdy specificky
problém v kuchyni. Od horkovzdus$ného
pardku k Sokové mrazni¢ce, od regene-
raniho pristroje k pristroji na udrzovani
pokrmu teplych je Lainox ten idedlni
systém, ktery uspokoji veskeré pozadavky
moderni gastronomie. Spolehlivé, bezpec-
né stroje se snadnou obsluhou, které se

* Budete mit zasobu jidel, kterou muzZete
servirovat ve spravny okamzik

o Cerstvou zeleninu muZete servirovat i
mimo sezonu

o Jidelni listek muzete mit neustale
atraktivni

The Cube
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dodavaji v Siroké modelové palet¢ a v
ruznych velikostech a perfektné se
prizpusobi vaSim poZadavkim, vletné
naroku na misto. Lainox Cooking System
je inovativni systém, diky kterému budete
schopni predvyrabét, uchovavat, zmrazo-
vat a regenerovat vase pokrmy pri absolut-
nim zachovani kvality a dsporach cCasu a
materidlu.

To vSechno vdm nabizi Lainox Cooking
System, systém, ktery vam z priace v
kuchyni udéla radost.

i | Cyklus Lainox Cooking System

80°C i
70°C F i
60°C |
50°C "

Legenda:

o Tepelnd tiprava
@ Udrzovéni tepla
e Sokové chlazent

o Uskladnén{
o Regenerace

Servis



[Lainox The Cube: koncentra

Exkluzivni a patentovand technologie

ZkusSenost a schopnost stdle hledat nova a
lepsi feSeni umoznila firme Lainox nechat
si pro nové série horkovzdusnych konvek-
tomatt The Cube patentovat novy systém
plynového vytapéni
pro vyrobu a prenos
 tepla, ktery  vés
opravdu prekvapi.
Budete nadSeni
vykony, tichym cho-
dem, nizkou
spotfebou energie,
vysokou spolehlivosti a jednoduchou
funkci. Uinnost hofdku je 85 %; v par-
nim cyklu lze dosdhnout, vyjdeme-li z
teploty prostoru, teploty 100°C za méné
nez 3 minuty a v horkovzdu$ném cyklu u
prazdné trouby teploty 220°C za méné nez
6 minut.

Vystup na teplotu pri horkovzdusném cyklu (verze PLYN)
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Vystup na teplotu pri parnim cyklu (verze PLYN)
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The Cube
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PohodlIny zpusob prace

Pfi vyvoji systému The Cube vénovala
firma Lainox velkou pozornost potfebam
a pohodli téch, ktefi musi s pristrojem
denn¢ pracovat.

Zdsuvkovy  prostor “
pojme Casto pouzivané
kuchynské  nastroje

spole¢né s kucharskou
knihou a sondami
teploty jadra, madlo
dvefi, kterym muZete
oteviit dvefe i v
pripadé, mate-li plné
ruce, dvere S
dvojitymi sklenénymi pruzory, kdy vnitini
pruzor Ize vykldpét pro lepsi a jednodussi
¢isténi, rozvodna deska pristupna z
Celni strany pro pohodInéjsi a bez-
pracné servisni zdsahy a integrova-
nd hadicova sprcha s vratnou auto-
matikou a sériovym uzaviracim
kohoutem.

Uvnitf pristroje The Cube se nachazi i
mnoho dalSich konstruk¢nich ino-
vaci, které sice nejsou vidét, avSak
projevuji se vykony, tichym provo-
zem, rovnomérnosti, vysledky pripravy
pokrmu a vysokou spolehlivosti.



CcC

inovaci

CCS — Cube Check System

CCS je systém samodiagndzy trouby,
ktery vam indikuje okamzik odvéapnéni
vyrobniku pary podle kvality vody.

Rovnéz kontroluje stav kalibrace teplot-
nich ¢idel a hlida
pocet  provoznich
hodin pfristroje a
bojleru, aby byl vas
horkovzdusny kon-
vektomat The Cube
stale funk¢ni

CSP — Cube Servicing Program

Tento program zji$t’uje pripadné zavady a
umoznuje diky vcasné diagnéze rychlé,
cilené a vcasné opravy véetné nasledné
tspory ¢asu a sniZeni prostoju zarizeni.

Mimo to umoZnuje
servisnim tech-
nikuim  provadét
dokonalou kontrolu
funk¢nosti systému
The Cube a pripadné
obnovovat puvodné
nastavené parametry.

The Cube

LAINOX

Online servis
Firma Lainox nabizi svym zdkaznikam jiZ
dlouho prislusny informaéni servis pro
ze kterych se skldada
Lainox Cooking EE
System, vcetné tech-

alc
zprav; muzete se nechat E m .
zapsat do Skolicich n
kurza pro servisni tech- L I N E
mistra spole¢nosti Lainox, abyste uméli
va$ horkovzdusny konvektomat nebo
Lainox Cooking System optimélné
kurza vareni pro uzivatele, které se perio-
dicky
konaji v

horkovzdus$né konvektomaty a pristroje,
nickych informaci a

niky, vyzadat si podporu kuchynskych
vyuzivat, nebo se muzete prihldsit do
nasi firme.




LainoxTheCube Konstruk¢ni vlastnosti

Konstrukce z uslechtilé oceli 18/10 ASI 304 e Prostor pro
tpravu pokrmu z lisované uslechtilé oceli 18/10 ASI 304,
lichobéznikovité, zakulacené hrany s velkym polomérem pro
snadné Cisténi ® Zcela hladky prostor pro tepelnou tpravu,
utésnény a beze$ve svareny 35 mm silnd tepelnd izolace pro-
storu pro tepelnou tpravu ¢ Dvefe s dvojitymi pruzory z
tvrzeného skla se vzduchovou mezerou pro sniZeni
vyzarovani tepla ven ¢ Vnitini sklo se sklopnym otvorem pro
snadné CiSténi - volitelné otvor vpravo nebo vlevo ¢ Zastréné
tésnéni na Celni strané trouby ze silikonové pryze odolné proti
pusobeni tepla a stirnuti ® Vana na kondenzdt pod dvermi,
kterd odvadi kondenzovanou vodu i pfi otevienych dvefich
pfimo do odpadu ¢ Vyklopny plech pro vedeni vzduchu pro
snadné Cisténi prostoru ventildtoru ¢ Vyklopnd obsluzna clona
se snadnym pristupem za i¢elem tdrzby ¢ Odvétrani prostoru

061 101

pro tepelnou tdpravu s integrovanou vymeénou vzduchu e
Dvoji pripoj vody (béznd a zméklend voda) ® Mezindrodni
komercné bézné kvalitni dily e Integrovand rucni sprcha s
automatickym navijeCem hadice a uzaviracim kohoutem
(modely T a H sériové).

Elektrické topeni

Vytdpeni prostoru pro tepelnou tpravu a vyrobniku pary je
zajistovano elektrickymi odpory zapouzdienymi litim z
materidlu INCOLOY 800 ¢ Automatickd dspora energie
pomoci Energy Saving.

Plynové topeni

Nepiimé plynové topeni prostoru pro tepelnou Gpravu a bojle-
ru je zajistovano dmychacim hordkem ¢ Automatické zapalo-
vani hofdku s elektronickym hlida¢em plamene a samodia-
gnostikou s automatickym opétnym zapalovdnim e

-

102

Model 061 Model 101 Model 102

Kapacna 6x1/1 6x1/1 Kapacnta

Vnern rozmeéry 930x750x810h VneJ51 rozmeéry
mm 930x750x810h #(1010) mm

Jmenovity prikon Jmenovity prikon
kw 8 05 kw

Jm. tepelné zatiZeni Jm. tepelné zatizeni
KkW/keal - 917740 kW/keal

Topny vykon v Topny vykon v
prostoru 7,5/ 97740 prostoru

kW/kcal kW/kcal

Topny vykon v Topny vykon v
boileru 7,5/- 9/7740 boileru

kW/kcal kW/kcal

z&']kon ventilatoru 05 05 kV\{/kon ventilatoru

Napéjeci napéti 3NAC400V-50Hz AC 230V - 50Hz | Napijeci napéti

ler(‘ialenost vsuvu 70 70 Vzdalenost vsuvu
mm

% = vySka s preruSovacem tahu

3NAC400V-50Hz AC 230 V - 50Hz | = Napdjeci napéti

+ = vySka s pferuSovacem tahu

Kapacnta 10x2/1 nebo 10x2/1 nebo
10x1/1 (%) 10x1/1(s3x) 20x1/1 20x1/1
990x860x1090h VneJ51 rozméry 1170x895x1090h
990x860x1090h «(1290) e 1170x895x1090h *(1290)
Jmenovity prikon
16 1 W 31 1
Jm. tepelné zatizeni
- 18/15480 W kel - 27/23220
Topny vyk
15/- 18/15480 prostory 30/- 2723220
kW/kcal
Topny vykon v
15/- 18/15480 boileru 30/- 27/23220
kW/kcal
Vykon ventilatoru
1 1 KW 1 1

Vzdalenost vsuva

70 70 70 70

mm
x = vySka s preruSovacem tahu

#% = anebo 10 nddob 60x40 s piislusnymi listami

The Cube
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3NAC400V-50Hz AC 230V - 50Hz



Automatickd dspora energie pomoci systému Energy Saving e
Vysokovykonnostni vyménik tepla s expanzni nddobou ze
zéaruvzdorné oceli AISI 310 S » Dvoustupnovy plynovy ventil.
Bezpecnostni vybaveni

Bezpecnostni termostat prostoru pro tepelnou dpravu, ochrana

201
Model 201 ‘ £ ‘ ®

Kapacita

GN 20x1/1 20x1/1
Vnéjsi rozméry 1010x860x1950h
mm 1010x860x1950h +(2130)

ity prik
i&enow y prikon 318 18
Jm. tepelné zatizeni
KW/kcal -/- 27/23220
Topny vykon v
prostort 30/- 27/23220
kW/kcal
Topny vykon v
boileru 30/- 27/23220
kW/kcal
Vyk tilat
k\gfvonvenlaoru 18 18
Napdjeci napéti 3NAC400V-50Hz AC 230 V - 50Hz
Vzdélenost vsuvu 67 67

mm

+ = vySka s pferuSovacem tahu

pred pretlakem a podtlakem prostoru, tepelny styka¢ motoru
Mikroport, bezpe¢nostni termostat bojleru, ochrana pred
pretlakem, automatickd kontrola plného stavu bojleru, chlaze-
ni elektrickych komponentu.

202
Model 202 ‘ £ o

Kapacita 40x1/1 nebo 40x1/1 nebo
GN 20x2/1 20x2/1
Vnéjsi rozméry 1290x895x1950h
mm 1290x895x1950h #(2250)
Jmenovity prikon

KW 618 18

Jm. tepelné zatizeni

KW/keal -/- 54/46440
Topny vykon v

prostoru 60/- 54/46440
kW/kcal

Topny vykon v

boileru 60/- 54/46440
kW/kcal

Vykon ventilatoru

kW 18 18
Napdjeci napéti 3NAC400V-50Hz  AC 230 V - 50Hz
Vzdalenost vsuva . .

mm

+ = vySka s pferuSovacem tahu

The Cube

LAINOX




Elektronické programovani se scrollerem, alfanume-

ricky displej, Autoclima, samodiagnostika, dvoji

otdcky, Autoreverse (cirkulace vzduchu v prostoru

pro tepelnou dpravu s automatickou dmychadlovou

reverzaci), vicebodova sonda teploty jadra, vnitini

osvétleni prostoru pro tepelnou dpravu.

Funkéni médy

e Horky cirkulujici vzduch se systémem Autoclima
30°C - 300°C

* Piiprava v péfe 30°C - 130°C (nizkd teplota,
atmosféricky, nucen¢)

» Kombinovand pfiprava se systémem Autoclima
30°C - 300°C

* Regenerovani se systémem Autoclima 120°C -
140°C

* Sonda teploty jadra 30°C - 100°C

* Piiprava pokrmu v automatickém sledu (az 9
kroku)

e Priprava s dlouhym ¢asem

* UdrZovani teplych pokrmu systémem Autoclima

* Kone¢nd priprava se tfemi stupni opecent

* Casové fizené automatické zapindni piistroje
(pfedvolba doby spusténi)

LAINOX

Elektronické provedeni T se

scrollerem
SCROLLER °
AUTOCLIMA °
Tlac¢itko PLUS °
Dvé rychlosti ventilatoru °
Vicebodova sonda jadra °

Standardni sonda jadra -

Jehlova sonda jadra o
DELTAT .
WCS (aut. ¢isténi) o
Rozhrani HACCP (]
Integrovana hadicova sprcha °
Zasuvkovy prostor pro odkladani °
® =sériove  O= volitelnd varianta — = neni zahrnuto

Elektronické programovéni s 99 programy a 9

automatickymi cykly pfipravy jidel, numericky

displej, Autoclima, samodiagnostika, Autoreverse

(cirkulace vzduchu v prostoru pro tepelnou tpra-

vu s automatickou dmychadlovou reverzaci),

sonda teploty jadra, vnitini osvétleni prostoru pro

tepelnou dpravu.

Funkéni médy

» Horky cirkulujici vzduch se systémem
Autoclima 30°C - 300°C

e Priprava v pdre 30°C - 130°C (nizk4 teplota,
atmosféricky, nucené)

* Kombinovand priprava se systémem Autoclima
30°C - 300°C

* Regenerovani se systémem Autoclima 120°C -
140°C

* Sonda teploty jadra 30°C - 100°C

e Pfiprava pokrmt v automatickém sledu

* Udrzovén{ teplych pokrmu systémem Autoclima

LAINOX

Elektronické provedeni H

SCROLLER -
AUTOCLIMA °
Tlaéitko PLUS -
Dvé rychlosti ventilatoru -

Vicebodova sonda jadra -

Standardni sonda jadra °
Jehlova sonda jadra o
DELTA T -
WCS (aut. ¢isténi) -
Rozhrani HACCP [¢)
Integrovana hadicova sprcha °
Zasuvkovy prostor pro odkladani °
® =sériové  O=volitelnd varianta — = nen{ zahrnuto
The Cube

LAINOX

Mechanicky, Casova¢ s chladici polohou pfi
otevienych dvefich a trvalém provozu,
Autoreverse (cirkulace vzduchu v prostoru pro
tepelnou tpravu s automatickou dmychadlovou
reverzaci), ru¢ni zapareni, odvzdusnovaci ventil a
vnitini osvétleni.

Funkéni mody

 Horky cirkulujici vzduch 50°C - 300°C

e Priprava v pare 50°C - 100°C

» Kombinovana priprava 50°C - 300°C

* Volitelné: regulace teploty jadra 20°C - 100°C

Elektromechanicky
model M

SCROLLER -
AUTOCLIMA -
Tlacitko PLUS -

Dvé rychlosti ventilatoru -
Vicebodova sonda jadra -
Standardni sonda jadra o
Jehlova sonda jadra -
DELTA T -
WCS (aut. ¢isténi) -
Rozhrani HACCP -
Integrovana hadicova sprcha -

Zasuvkovy prostor pro odkladani -

® =sériové  O=volitelnd varianta — = neni zahrnuto



Pristroje pro udrzovani teplych jidel, se systémem Autoclima

Pro dalsi zvySeni vaSich kucharskych
vykonu vam Lainox nabizi moZnost insta-
lovat modely The Cube 061, 101 a 102 na
jednom pristroji pro udrZovani tepla se
systtmem Autoclima nebo modely The
Cube 201 a 201 s vhodnymi pfistroji pro
udrzeni tepla kombinovat. Pfistroj pro

udrzovani tepla udrzuje pravé pripravena
jidla tepld na sprdavné teploté a se
spravnym stupném vlhkosti az do
okamzZiku servirovani. A i predvarend jidla
si diky funkci Autoclima zachovaji
puvodni vlastnosti jako zaCerstva.

MA 101

Udrzovani s Autoclima

Model Rozméry Kapacita KW V/Hz

mm GN
MA061 930x750x850h 16x1/1 nebo 8x2/1 25 AC 230V - 50Hz
MA101 = 990x790x700h 12x1/1 nebo 6x2/1 2,5 AC 230V - 50Hz
MA102 1170x825x700h 12x1/1 nebo 6x2/1 25 AC 230V - 50Hz
MA201  990x650x1920h 20x1/1 5 AC 230V - 50Hz
MA202 990x890x1920h 40x1/1 nebo 20x2/1 64 AC 230V - 50Hz

The Cube




Podstavce

Modely The Cube 061, 101 a 102 Ize postavit
na libovolnou pracovni desku ve vasi
kuchyni nebo na pripravené podstavce. V
pripadé podstavcu se muze jednat o pod-
stavce s podlahovym plechem, které maji
ve spodni oblasti volny prostor, nebo, za
ucelem lepsiho vyuZiti prostoru, o podstav-
ce s vestavénymi odklddacimi kolejnicemi
pro kuchynské nastroje, o podstavné skriné
pro odkladani pecicich plechu a rostu ¢i
skfiné pro udrzovani tepla, ve kterych
muZete nakritko udrzovat jidla, kterd jste
vzali z horkovzdu$ného konvektomatu,
tepld. VSechny podstavce mohou byt vyba-
veny prostorem pro umisténi Cisticich
prostiedkt a uchovévani vody.

Podstavce
Model Rozméry Kapacita Rozestupy
mm GN mm
SR061  930x605x850h - -
SP061  930x605x850h 12x1/1 nebo 6x2/1 70
SR101  990x715x700h - -
SP101  990x715x700h 12x1/1 nebo 6x2/1 70
SR102 1170x750x700h - -
SP102  1170x750x700h 12x1/1 nebo 6x2/1 70

Neutralni skriné

Model Rozméry Kapacita Rozestupy
mm GN mm
ANO061  930x605x850h 8x1/1 62
AN101  990x715x700h 12x1/1 nebo 6x2/1 62
AN102 1170x750x700h 12x1/1 nebo 6x2/1 62

Teplé skriné

Model Rozméry Kapacita Rozestupy
ode i GN KW V/Hz o

AC061 930x605x850h 8x1/1 2,5 AC 230V - 50Hz 62

AC101  990x715x700h  12x1/1 nebo 6x2/1 2,5 AC 230V - 50Hz 62

AC102 1170x750x700h  12x1/1 nebo 6x2/1 2,5 AC 230V - S0Hz 62

The Cube
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Transportni voziky a
rostové podstavce

VSechny horkovzduSné konvektomaty
fady The Cube ve velikostech 061 - 101 a
102 mohou byt vybaveny vyjimatelnym
roStovym podstavcem. Modely 201 a 202
jsou sériové vybaveny pojizdnym
roStovym podstavcem. Vyjimatelné zasou-
vaci drzéky se mohou pohybovat na kolec-
kovych vozicich a lze je pouZivat v
rdazovych mraznickach a pristrojich pro
udrzovani tepla a regeneraCnich pristro-
jich, ¢imZ odpadd manipulace s jednot-
livymi nddobami, plechy nebo rosty.

Voziky a zavazeci ralmy

Rozméry Kapacita

Rozestupy
mm

SG061 CRO61 655x630x1210h :(1680) 6x1/1 65
SG101 CR101 705x710x1060h :(1810) 10x1/1 65
SG102 CR102 705x900x1060h :(1810)  20x1/1 nebo 10x2/1 65
KS201 690x610x1845h * 20x1/1 67
KS202 690x840x1845h = 40x1/1 nebo 20x2/1 67
% = Vyska se zavazecim rdamem
Banketni system
Klec na Ialw‘xiecl’ vozik Roﬁry ]g)égtlttﬁti;‘;l Rozlf:lti“py Izl(::f;’étni
PRO61 CRO61 = 655x630x1210h :(1680) 14 58 CPo061
PR101 CR101 = 705x710x1060h :(1810) 30 68 CP101
PR102 CR102 = 705x900x1060h :x(1810) 49 68 CP102
KP201 690x610x1845h 60 68 CP201
KP202 690x840x1845h = 100 68 CP202

% = Vyska s rimem na talife



Nadoby GN a rosty

At jiz potfebujete cokoli, Lainox vam
muzZe nabidnout vhodné prisluSenstvi.
Pecici rosty, pecici plechy a nadoby pravé
pro véas. Hlinik, ocelové a smaltované
plechy vSech velikosti, s otvory a hladké,
nddoby na fritovani, roSty na grilovani
kurat, peici plechy na chléb a bagety.
Vzdy je k dispozici redukéni rdm pro
pouziti nddob 1/2 GN.

Perfektni prostredi pro vSechny metody
tepelné tpravy pokrmu.

Nadoby a rosty

Model Provedeni

Rost Pochromovany nebo nerez
Rost na kurata Nerez

Nadoby Nerez

Dérované nadoby Nerez

Vika pro GN Nerez

Smaltované nadoby

Rostové nadoby Nerez

Pekarské plechy Hlinik nebo dérované
Plechy na pizzu Hlinik

Redukéni ram z 1/1GN na 1/2GN

Cistici prostfedky

Aby bylo mozno docilit s automatickym
Cisticim systémem WOCS co nejlepSich
vysledki, vyvinula firma Lainox speci-
ficky Cistici prostfedek, ktery zaruCuje
dokonalou cistotu a hygienu. Dodadva se v
balenich po 1 a 10 litrech a Ize jej dopra-
vovat koleCckovym vozikem nebo jej
umistnit do prislusného prostoru na pod-
stavci (volitelna varianta).

Alternativné  naleznete v programu
prislusenstvi ruéni stiikaci pistole s nddo-
bami o objemu 2 nebo 5 litra.

Cistici prostiedky

Model Objem

DL001 Cistici prostiedek 1

DL010 Cistici prostiedek 10

PL002 Ruéni rozprasovaé 2

PL005 Ruéni rozprasovac 5

CD001 Vozik na Cistici prost. 2 kanystry po 10 1.
Model 1\D/[eilka pruzné hadice

LDI5 15

LD25 2,5

Lainox si vyhrazuje pravo zmén bez predchoziho upozornéni



LAINOX

LAINOX-ALI SpA
Via Schiapardli, 15
Z. 1. San Giacomo di Veglia
31029 Vittorio Veneto (TV) ITALY

Tel. +39 0438 9110

Fax +39 0438 912300

Web: www.lainox.it

E-mail: lainox@lainox.it
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