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Eine starke Suggestion, die in sich die Wärme 

einer antiken Tradition birgt und die Atmosphäre einer 

Zeit wiedererweckt, in der die Küche der Mittelpunkt 

des häuslichen Geschehens war und mit Liebe 

gekocht wurde.
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Cooking, heart to hearth,
 Kochen, mit dem Herz am Herd.
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Jede Küche hat ein Herz.  
        Und dieses Herz ist der Ofen. 
Sein Puls reguliert das Tempo im Gastronomiebetrieb, diversifi ziert das Angebot und 

bestimmt die Qualität der Speisekarte. 

Seine Mechanik, ob einfach oder kompliziert, setzt die vitalen Funktionen eines Prozesses in Gang, 

der nichts anderes ist, als die natürliche Ergänzung der Kreativität des Chefs.     

Die Emotionen, die er vom Antipasto bis zum Dessert schenkt, machen den Unterschied zwischen 

dem Garen eines Gangs und Kochen aus Leidenschaft. 

Und bei den Gerichten aus dem Heißluftdämpfer von Lainox schmeckt man die 

Liebe des Kochs zum Metier.

LAINOX_INT_OK.indd   4LAINOX_INT_OK.indd   4 15-12-2006   15:08:3615-1



LAINOX_INT_OK.indd   5LAINOX_INT_OK.indd   5 15-12-2006   15:08:3815-1



Die Gründe des Herzens
Innovation und Tradition, Technologie und Spitzenergebnisse 
verschmelzen harmonisch ineinander im neuen Heart von Lainox.

Ein Gerät der technologischen Avantgarde, mit dem der Küchenchef seine Professionalität und 

Phantasie aufs Beste zum Ausdruck bringen kann. 

Ein vielseitiges und zuverlässiges Instrument, das jedem Anwender die Möglichkeit bietet, das 

gesamte Leistungspotential voll auszunutzen. 

Die anwenderfreundliche Technologie von Heart unterstützt die Kreativität des Chefs, der in der 

Küche selbstverständlich auch weiterhin die Zügel in der Hand behält und erleichtert gleichzeitig 

jedem Anwender die Arbeit, denn sie ist zeitsparend und bietet die Sicherheit stets optimaler 

Garergebnisse.
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+Scroller 

Einfachheit
Heart von Lainox führt ein neues unmittelbar 
verständliches Bedienfeld ein.

LCD-Bildschirm mit hoher Aufl ösung.

Aktivierung der Funktionen mittels einfachem Fingerdruck.

Neuer Scroller+ mit Anwahl der Funktionen durch einen Druck. 

Eindeutig und einfach gekennzeichnete Tasten für die Zusatzfunktionen.

Jedes Detail ist so konzipiert, dass die hochentwickelte Technologie 

von Heart problemlos zugänglich ist und mit einer einfachen Berührung 

aktiviert wird.

Die Gründe des Herzens
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Zweckmäßigkeit
Jeder Betriebsmodus von Heart 
urde in Funktion des Umfeldes, 

in dem er eingesetzt wird, studiert.

Denn der Heißluftdämpfer ist ein 

unerlässliches Instrument, das sich 

den unterschiedlichen Gegebenheiten 

des modernen Gastronomiegewerbes 

anpassen und den verschiedenen 

Anforderungen genügen muss. 

Das vollautomatische 

ICS-Garsystem – Interactive 

Cooking System – gewährleistet 

absolut zuverlässige Ergebnisse 

auf der Grundlage weniger einfacher 

Eingaben des Anwenders, 

unabhängig von der Zubereitung.

Der „Manuelle Betrieb” leitet und 

unterstützt auch den anspruchsvollsten

Chef. Jeder Anwender kann seine 

Rezepte mühelos im Abschnitt 

„Programme” verwalten. 

Unter „Bevorzugte Programme” lassen 

sich die am häufi gsten verwendeten 

Garprozesse zusammenstellen. 

Alles ist unmittelbar verfügbar, schon 

auf der ersten Bildschirmseite.

Die Gründe des Herzens

LAINOX_INT_OK.indd   10LAINOX_INT_OK.indd   10 15-12-2006   15:09:2715-1



LAINOX_INT_OK.indd   11LAINOX_INT_OK.indd   11 15-12-2006   15:09:3715-1



Die Gründe des Herzens

Intuitivität
Jede Funktion von Heart ist so ausgelegt, dass sie 
vom Anwender stets intuitiv bedient werden kann.

Allgemeingültige Symbole, klare und vollständige 

Beschriftungen, Touch Screen, Scroller+... – die 

anwenderfreundliche Technologie von Heart sorgt dafür, 

dass seine diversen Funktionen mühelos ausgewählt 

und die technisch ausgereiften Leistungen voll ausgenutzt 

werden können. 

Heart ist sofort betriebsbereit durch die Berührung mit einem 

Finger oder die Bewegung des Scrollers+. 

Er hilft dabei, wertvolle Zeit zu sparen, denn seine 

Technologie ist immer und von allen anwendbar, unter allen 

Bedingungen und in jedem Umfeld – und das zu 100 %. jedem 

Umfeld – und das zu 100 %.  
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Flexibilität
Kreativität-Küche oder 
wiederholbare Ergebnisse? 
Manuelles oder automatisches Garen?

Die Wahl erübrigt sich, denn Heart unterstützt 
einerseits täglich die schöpferische Phantasie all derer, 
die ihre Kochleidenschaft zum Beruf gemacht haben, 
und gewährleistet dank des ICS-Systems anderseits 
automatische Garzyklen mit stets einwandfreien und 
zuverlässigen Resultaten.

Die Erfahrung von Lainox und seine Innovationsfähigkei
mit Hightech-Lösungen nehmen in diesem Kombidämpfe
Gestalt an, dessen 
ausgezeichneten Leistungen 
– die den unterschiedlichsten 
Einsatzanforderungen 
und höchsten Ansprüchen 
voll genügen – für jeden 
Anwender unmittelbar 
zugänglich sind.

Die Gründe des Herzens
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Performance
Intelligenter Energieeinsatz, kürzere Garzeiten und bessere Ergebnisse, Umweltbewusstsein, die 

Garantie konstanter Leistungen und Zuverlässigkeit des Geräts auch auf Langzeit –  dies war die 

Zielsetzung von Lainox bei der Entwicklung von Heart.

Ihre Umsetzung nimmt Gestalt an in Form von Innovationen und revolutionären technischen Lösungen, 

die aus Heart ein Spitzenprodukt im Bereich der Kombidämpfer machen.

Verbesserte Klimakontrolle
Mit der Autoclima-Funktion der zweiten Generation und dem 

neuen revolutionären  Feuchtigkeits-Schnellablass Fast Dry 

nach dem Venturi-Prinzip gewährleistet Heart mit Präzision 

das ideale Klima für jeden Garverfahren. 

Die Gründe des Herzens
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Fast Dry
Der neue Feuchtigkeits-Schnellablass Fast Dry erlaubt 

gratinieren, fritieren und anbraten wie nie zuvor! 

Fritieren
Gratinieren

Anbraten
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Motorbremse
Anhalten des Lüfterrads in nur vier 

Sekunden! Eine Rekordbremsung, 

die eine unmittelbare, zeitsparende 

Richtungsänderung der Lüfterraddrehung 

ermöglicht, dank welcher die 

Temperatursenkungen beim Öffnen der Tür 

auf ein Minimum reduziert werden und der 

Anwender optimal geschützt ist.

 

Heart

 +40%

Schneller
Bis zu 40 % schnelleres Erreichen bzw. 

Wiedererreichen der Betriebstemperatur im 

Vergleich zur vorherigen Baureihe. 

Die Gründe des Herzens
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Wirkungsgrad 95 %
Neues Wärmeerzeugungssystem mit Brenner 

und Wärmetauscher mit neuer Konzeption: 

Maximaler Wirkungsgrad bei reduziertem 

Gasverbrauch.

Heart

95%
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Noch mehr Dampf
Doppelbrenner und noch mehr Dampf bei 

den Gasgeräten mit Warmwasserspeicher! 

Noch raschere Erzeugung von Sattdampf mit 

dem neuen Brenner.

 

Die Gründe des Herzens
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Stufen

6

Verbesserte Luftzirkulation
Lüfter mit ganzen sechs Geschwindigkeitsstufen, die Autoreverse-Funktion 

oder die Form des Garraums: Alles ist so konzipiert, dass jeder Garzyklus 

vollkommen gleichmäßige Ergebnisse gewährleistet.
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WCS: Unschlagbare Reinigung
Echte Reinigung. Das Dampfreinigungssystem und 

die Nachspülfunktion mit Kaltwasser garantieren eine 

rasche, tiefgreifende und zeitsparende Reinigung.

Umweltbewusstsein. Das Washing Combi System 

benötigt wenig Reinigungsmittel, wenig Wasser und 

wenig Energie: mehr Ersparnis für den Anwender und 

mehr Umweltbewusstsein. 

Die Gründe des Herzens
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Robustheit
Ein Profi -Dämpfer, konstruiert 

mit handwerklicher Sorgfalt. 

Heart ist eine 

Langzeitinvestition.

Die Gründe des Herzens
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Ein italienisches Erzeugnis
Ein Produkt, das gänzlich in Italien entwickelt 

und gefertigt wird. Die beste Garantie für technische 
Zuverlässigkeit und für eine große, 

international anerkannte gastronomische Tradition.

Die Gründe des Herzens

Empfohlen von der 

Nationalmannschaft der italienischen Köche
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LAINOX ALI S.p.A.  Via Schiaparelli 15 - Z.I. S.Giacomo di Veglia - 31029 Vittorio V. (TV) - Italy

Tel. (+39) 0438 9110 - Fax (+39) 0438 912300  e-mail: lainox@lainox.it

www.lainox.com
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